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2A rue Jacques de Molay à BEAUNE - ✆ 03 80 24 68 14
2 Place de la Libération à POUILLY-EN-AUXOIS - ✆ 03 80 90 13 55

Cabinet CHAUSSADE
contact@cleanhabitat21.fr www.cleanhabitat21.fr

• Platrerie peinture intérieur/extérieur
• Placoplâtre
• Isolation intérieur
• Ravalement de façade
• Pose de tout type de sol (lino, parquet, moquette)

07 83 31 77 50

BeauneBeaune
 Blues  Blues
 Boogie    Boogie
 Festival      Festival

Voir page 18
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 DU 9 AU 22 NOVEMBRE 2024

  État civil  Le billet de la patronne

BEAUNE 17 rue du Château / Place du Général Leclerc 03 80 22 48 34
NUITS-ST-GEORGES 27 Grande rue 03 80 61 34 77
NOLAY 3 rue de la République 03 80 21 77 16

Les informations sur les risques auxquels tous les biens présentés
sont exposés sont disponibles sur le site : www.georisques.gouv.fr

BEAUNE intra-Muros : maison de ville de 6 pièces
principales actuellement composée de 2 logements 
élevés sur caves voûtées. Petit patio intérieur. Cl. éner-
gie E et climat = B. Coût annuel estimé entre 2 000 € et 2 800 € (base 2021).

284 000 € - réf. 5109 Hono. charge vendeur

Dans village avec commerces très proche de
BEAUNE, maison de 5 pièces principales sur S/
sol complet. Garage indépendant pour 3 voitures.
Terrain de 1 600 m². Classes énergie et climat = D. Coût annuel
estimé entre 1 420 € et 1 970 € (base 2021).

299 000 € - réf : 5124 Hono. charge vendeur

MOLINOT. Au calme, charmante maison com-
posée de 6 pièces principales. Salle de bain + salle 
d’eau. Beaux volumes. Cave. Dépendances atte-
nantes. Agréable jardin derrière. Classes énergie D et
climat = B. Coût estimé entre 1 900 € et 2 740 € (base 2021).

160 000 € - réf : 5125 Hono. charge vendeur

BEAUNE, proche toutes commodités, appart. T5
de 97 m² au 6ème étage avec ascenseur. Balcon. Log-
gia fermée. Vue dégagée. Cave. Chauf. coll. gaz.
Copro. de 45 lots principaux. Pas de procédure en cours. Charges
moyennes : 2 500 €/an. Classes énergie et climat : E. Coût annuel estimé
entre 1 330 € et 1 850 € base 2021.

148 500 € - réf : 5112 Hono. charge vendeur

EXCLUSIVITÉ !EXCLUSIVITÉ !
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BEAUNE AA intra-Muros : maison de ville vv de 6 pièces
principales actuellement composée de 2 logements 
élevés vv sur cavaa es vv voûtées. Petit patiaa o intérieur. Cl. éner-rr
gie E et climat aa = B. Coût annuel estimé entre 2 000 € et 2 800 € (base 2021).

282828444 000000000 €€€ - éréréfff. 510510510999 HoHonono hch. chargeargeg venvenddeudeurr

Dans village avecvv commmerces très proche dee
BEAUNE,AA maison de 55 pièces principales sur S//
sol complet. Garage inddépendant pour 3 voituress.tt
Terrain de 1 600 m². Classses énergie et climat = aa D. Coût annueel
estimé entre 1 420 € et 1 970 € (basse 2021).

292929999 000000000 €€€ -€€ érérééféféf :: 512512512444 HoHonono hch. chargeargeg venvenddeudeurr

MOLINOT. TT Au calme, charmante maison com-
posée de 6 pièces principales. Salle de bain + salle 
d’ea’ u. Beaux volumes. Cave. aa Dépendances atte-
nantes. Agréable jardin derrière. Classes énergie D et
climat = B. aa Coût estimé entre 1 900 € et 2 740 € (base 2021).

161616000 000000000 €€€ - éfréfréf :: 512512512555 HoHonono hch. chargeargeg venvenddeudeurr

BEAUNE, AA proche toutes commodités, appart. T5
de 97 m² au 6ème étage avecvv ascenseur. Balcon. Log-
gia fermée. Vue dégagée. Cave.aa Chauf. coll. gaz.
Copro. de 45 lots principaux. aa Pas de procédure en cours. Charges
moyennes : 2 500 €/an. Classes énergie et climat aa : E. Coût annuel estimé
entre 1 330 € et 1 850 € base 2021.

148 500 € - réf : 5112 Hono. charge vendeur

EXCLUSIVITÉ !EXCLUSIVITÉ !

Les informations sur les risques auxquels tous les biens présentés
sont exposés sont disponibles sur le site : www.georisques.gouv.fr

Très proche BLIGNY S/OUCHE. Maison de 6 pièces 
principales avec nombreuses dépendances attenantes 
(Grange, garage, atelier, cellier, cave...). Terrain clos 
de plus de 1 500 m² avec vue dégagée dans environne-
ment calme et champêtre. Classes énergie G et climat : E. Coût 
estimé entre 3120€ et 4260€ (base 2021). Audit énergétique à disposition

128 000 € - réf : 5168
(Prix : 120 000 €, honoraires charge acquéreur 6,67%)

Entre BEAUNE et NOLAY, maison de charme de 
5  pièces principales élevée sur grande cave voûtée. 
Terrasses et cour. Classes énergie F et climat = E. Coût annuel estimé 
entre 1 840€ et 2 250€ (base 2021). Audit énergétique à disposition.

239 000 € - réf : 5105
Honoraires charge vendeur

Au cœur de NOLAY, immeuble à usage commercial 
et habitation libre à la vente. Bon emplacement com-
mercial. Beaucoup de charme. Cave voûtée. Classes éner-
gie et climat : E, coût estimé entre 1 250€ et 1 750€ (base 2021).    

108 000 € - réf : 5040
Honoraires charge vendeur

NOUVEAU !
NOUVEAU !EXCLUSIVITÉ !BEAUNE. Pavillon T6 récemment rénové en parfait 

état. Sous-sol complet. Grande terrasse et jardin clos. 
Classes énergie et climat : E. Coût estimé entre 2 193€ et 2 967€ (base 2021).  

273 000 € - réf : 5169
Honoraires charge vendeur

NOUVEAU !

NAISSANCES

Léon GALMICHE
Isaure BENOIST d’ANTHENAY
Agathe HUOT-ECARD
Roméo PROVENCE
Eva LEFEVRE
Larry TROCAZ
Armand DÉCHAUD
Solara PONSARD
Julia CAPELA DE SOUSA

DÉCÈS

Jacques MAILLOT, 95 ans, électri-
cien retraité, Beaune
Guy RACINE, 96 ans, agent adminis-
tratif retraité, Beaune
Joseph GAGNARD, 98 ans, viticul-
teur retraité, Chassagne-Montrachet

Lucette BOIZOT veuve LAPLANTE, 
95 ans, sans profession, Beaune
Michel BRÛLEY, 62 ans, peintre au-
tomobile retraité, Beaune
Jeannine FOUQUERAND veuve 
BULLIER, 92 ans, institutrice retrai-
tée, Beaune
Solange GAGNEROT épouse LÉ-
CUELLE, 82 ans, viticultrice retraitée, 
Sainte-Marie-la-Blanche

PUBLICATIONS DES BANS

Aurélie VIGNERON, responsable 
développement RH et Vincent LA-
ROCHE, peintre en bâtiment
Amélie JAFFELIN, consultante et 
Hugo CHOPIN HAUDRY de JAN-
VRY, consultant

 
Bureau : 06 80 75 21 92   Commercial : 06 81 86 03 45    4 route de Beaune à Corberon

       contact@antoinefaivre.fr             www.antoinefaivre.fr

Stores de terrasse
et pergolas 

Fenêtres  I Volets

Moustiquaires
Portes I Portails

Portes de garage

Un renseignement, un tarif…  06 50 43 54 0706 50 43 54 07
anne-sophie.roux@echosdcom.fr

 Bonjour à tous,

Envie de bouger, danser, profi ter… ? Et si vous mettiez un 
peu de “Boogie” dans votre vie ? Si ça vous tente, dépêchez-
vous car le Festival Beaune Blues Boogie (BBB) commence 
dès ce mercredi pour 5 jours de folie ! Pour cette 18ème édi-
tion, vous découvrirez une programmation exceptionnelle 
avec des artistes de renommée mondiale. Entre concerts à 
La Lanterne Magique, au théâtre, apéro swing, dîner cabaret 
à La Comédie du Vin, et dégustation de vins animée par des 
musiciens, il y en aura pour tous les goûts ! EdC vous explique 
tout dans le dossier de la quinzaine.
Vous êtes en panne d‛idées pour trouver le cadeau idéal, pas 
de panique, les marchés de Noël fl eurissent un peu partout en 
Bourgogne, de quoi allier l‛utile à l‛agréable ! Fin du Festival 
des solidarités et du Mois du Doc… Nombreuses animations 
en soutien au Téléthon… Conférences, concerts, ateliers… 
toutes les informations locales sont dans ce nouveau numéro 
d‛EchosdCom, alors bonne lecture à tous et rendez-vous le 
mardi 10 décembre pour le dernier numéro de l‛année ! N‛ou-
bliez pas de nous adresser vos informations au plus tard le 
vendredi 6 décembre.
Retrouvez EdC sur Facebook et Instagram mais aussi sur 
www.echosdcom.fr !
Belle quinzaine !

Anne-Sophie Roux





4 ◆ EdC n° 325 ◆ 26 novembre 2024

  Le p’tit tour de marché d’EdC

Vous souhaitez des prévisions personnalisées ?
Téléphonez 07 44 55 55 43
plouetmichel@gmail.com

• Du mardi • Du mardi 26 novembre26 novembre au lundi 2 décembre au lundi 2 décembre
Pluie faible d’abord.

• Du mardi 3 au lundi 9 • Du mardi 3 au lundi 9 décembredécembre
Classique, calme et frais.

Plutôt calme avec fraîcheurs matinales.Plutôt calme avec fraîcheurs matinales.

Tendance météoTendance météo
de la quinzaine !de la quinzaine !

  La grenouille d’EdC

Du producteur aux consommateurs !
C’est, en général, le principe même de tous les commerçants présents sur les 
marchés locaux… c’est le cas de La Ferme de la Mouillotte qui vend sa produc-
tion chaque samedi matin sur le marché de Beaune !
Exploitée par la même famille, agriculteurs et éleveurs de père en fi ls depuis 
les années 1900, l’exploitation située aux portes du Morvan entre Arnay-le-Duc 
et Autun, est aujourd’hui spécialisée dans la production de viande charolaise 
qu’elle vend sous forme de colis conditionnés sous vide, prêts à être consom-
més ou congelés. Ces derniers, préalablement réservés, sont disponibles tous 
les premiers week-ends du mois directement à la ferme (6, rue de la Mouillotte, 
hameau de Sivry à Voudenay), mais aussi sur le marché de Beaune le premier 
samedi du mois où sont également proposés des morceaux de bœuf au détail.

Le poulailler mobile (les poules sont déplacées dès que le sol est souillé) offre 
aux poules l’opportunité de picorer en permanence l’herbe grasse qui contribue 
à la production d’œufs d’excellente qualité. Un distributeur d’œufs en libre-ser-
vice a été installé à la ferme et permet à la clientèle de s’approvisionner 7 jours 
sur 7 et 24 heures sur 24.
Pour diversifi er son offre, l’enseigne fait préparer avec ses produits, chez un 
collègue professionnel dans un laboratoire dédié, des bocaux de plats cuisinés 
(pâté et mousse de foie, tartinade et terrine de bœuf, chili con carne, sauce 
bolognaise, bœuf bourguignon, tripes…). Elle travaille aussi avec Les Salaisons 
du Morvan qui, toujours avec les produits de la ferme, fabriquent saucissons, 
chorizos et viande de bœuf séchée.
Concernant les colis de viande il est nécessaire de commander 10 jours avant 
la réception directement à la ferme, sur le marché de Beaune, par téléphone 
06 22 68 66 23 ou par mail ferme-de-la-mouillotte@outlook.fr

Les 10 commandements de l’enfant
Dans leur quête à la bienveillance, les Tatie’s ont trouvé 
un joli texte qui permettrait, s’il était suivi, de voir dis-
paraître le 119, service national d’accueil téléphonique 
pour l’enfance en danger, beaucoup trop utiliser à leur 
goût. A méditer…
« 1. Mes mains sont petites ; ne vous attendez donc 
pas à la perfection quand je fais mon lit, quand je 
dessine ou que j’envoie un ballon. Mes jambes sont 
courtes, ralentissez pour que je puisse vous suivre.
2. Mes yeux n’ont pas vu le monde comme vous ; laissez-moi l’explorer en 
toute sécurité, mais sans interdit inutile.
3. Il y aura toujours des choses à faire à la maison, mais moi je ne suis jeune 
que pour quelques années. Prenez le temps de m’expliquer les choses, 
avec patience et bonne volonté. Ce monde semble si merveilleux !
4. Je suis fragile, même si je ne le montre pas. Soyez sensible à mes be-
soins, à ce que je ressens. Ne vous moquez pas de moi sans arrêt. Traitez-
moi comme vous aimeriez être traité ou, mieux, comme vous auriez aimé 
être traité quand vous aviez mon âge.
5. Je suis un cadeau de la nature, traitez-moi s’il vous plaît comme tel. Je 
suis responsable de mes actions, mais c’est vous qui me donnez l’exemple 
et convenez avec moi de règles, avec amour.
6. J’ai besoin de vos encouragements pour grandir. Mettez la pédale douce 
pour les critiques. Souvenez-vous : vous pouvez critiquer ce que je fais sans 
me critiquer, moi.
7. Donnez-moi le droit de prendre des décisions moi-même. Autorisez-moi à 
expérimenter l’échec, pour que j’apprenne de mes erreurs. De cette façon, 
je serai prêt à prendre plus tard les décisions que la vie me demandera de 
prendre.
8. S’il vous plaît, cessez de me comparer. Je suis unique. Si vous avez 
des attentes trop fortes pour moi, je ne me sentirai pas à la hauteur, et cela 
minera ma confi ance en moi. Je sais que c’est diffi cile, mais ne me compa-
rez pas à ma sœur ou à mon frère.
9. N’ayez pas peur de partir ensemble pour un week-end. Les enfants ont 
eux aussi besoin de vacances, sans leurs parents tout comme les parents 
ont besoin de vacances sans leurs enfants. En plus, c’est une façon de nous 
montrer combien votre relation est forte et combien vous vous aimez.
10. Apprenez-moi la relaxation, la méditation ou même la prière. Montrez-
moi l’exemple en vous recueillant vous aussi. J’ai besoin moi aussi d’une 
dimension intérieure. »
En suivant ces conseils, sûr que vous rendrez vos enfants plus heureux !

  Les Tatie’s
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Les fêtes de fi n d’année sont des 
moments précieux où l’on se re-
trouve en famille pour partager des 
instants de bonheur. Nombreuses 
sont les entreprises à profi ter de 
cette période pour organiser le 
fameux repas de Noël, excellente 
occasion de récompenser les sala-
riés, renforcer la culture de l’entre-
prise mais aussi se retrouver dans 
un cadre différent en toute convivia-
lité (ceci s’applique également aux 
clients, fournisseurs…).
Le M7 Restaurant by Mercure 

Beaune possède de multiples 
atouts pour vous recevoir lors 
de ces chaleureux moments : le 
restaurant spacieux, lumineux et 
savamment agencé mais aussi six 
salons privatifs (à partir de 6 per-
sonnes), une équipe à votre écoute, 
une cuisine raffi née et savoureuse 
avec un menu de Noël en 3, 4 ou 
5 services au prix de 36 €, 45 € ou 
54 € hors boissons (déjeuner ou 
dîner). De plus, les espaces vous 
permettent en parallèle d’organiser 
réunions, séminaires…

MAIS AUSSI EN FAMILLE
OU EN COUPLE

La perspective de déguster 
un délicieux repas vous inté-
resse ? Rassurez-vous, toute 
l’équipe du M7 restaurant 
by Mercure Beaune vous a 
concocté deux menus en 4 
ou 5 services “Spécial Noël” 
le 24 décembre et “Spécial 
Nouvel an” le 31 décembre qui 
rassembleront couples, famille 
ou amis en toute convivialité. 
Enfi n des brunchs “Spécial 
fêtes” vous régaleront les 
25 décembre et 1er janvier.
Envie de terminer l’année en 
beauté, alors contactez vite :

M7 Restaurant by
Mercure Beaune

7, avenue Charles de Gaulle
à Beaune

Tél : 03 80 22 22 00
www.m7-restaurant.com

LE lieu idéal pour les repas d’entreprise
Organiser un repas de Noël en entreprise est une 
excellente manière de renforcer les liens entre les 
collaborateurs et célébrer les succès de l’année 

écoulée. Encore faut-il trouver le lieu idéal ! Le M7 
Restaurant by Mercure Beaune a une nouvelle fois 

mis les petits plats dans les grands en vous
proposant un menu de Noël du 1er au 20 décembre 

afi n que cet événement soit inoubliable !

Entrée
Foie gras de canard confit au vin rouge et cassis, chutney de betteraves,

chips de pain d’épices

Poisson
Médaillon de baudroie au piment d’Espelette, panais confits au curry,

crème de poireaux

Viande
Filet de canette, jus aux airelles, embeurrée de chou vert

au poivre de Timut

Fromage
Mâche aux croustilles d’Époisses et baies de cassis,

huile de châtaigne

Dessert
Bûche praliné pécan, cœur caramel salé,

velours noix de coco

Menu de NoëlMenu de Noël
Du 1er au 20 décembre 2024

M7 Restaurant by Mercure Beaune Centre
7 avenue Charles de Gaulle à BEAUNE - 03 80 22 22 00 - www.m7-restaurant.com

  Beaune
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C’EST QUOI LE BOOGIE ?
Né aux USA dans les grandes métropoles, 
le Boogie Woogie connut ses années de 
gloire entre 1930 et 1950 ; joué dans ses 
débuts par des pianistes en solo ou des 
petites formations, il se répandit avec de fa-
meux big band tels Lionel Hampton, Benny 
Goodman, Tommy Dorset, Sammy Price ou 
encore Jay Mac Shann…
Le Boogie Woogie est la forme rapide et très 
rythmique du blues jouée essentiellement 
au piano. Cela représente 50 ans de jazz 
populaire pour la danse, l’émotion et la joie 
d’une musique intemporelle.
Il donna naissance au style rock’n roll repris 
par des musiciens blancs en grande majo-
rité, à partir des années 50. Fat’s Domino 
et Jerry Lee Lewis, originaires de La Loui-
siane, pour ne citer que les plus renommés, 
furent l’incarnation de ce mixage musical 
entre boogie woogie, musique cajun et 
rock’n roll...

C’EST QUOI BBB ?
Créé à Beaune en 2006 par Jean-Pierre 
Bertrand, pianiste de blues et boogie profes-
sionnel, et Jean-François Beck, propriétaire 
du restaurant La Comédie du Vin à Beaune, 
le festival Beaune Blues Boogie – appelé 
aussi BBB – est produit par l’association 
Swing-Up et a pour objectif de promouvoir 
et développer le jazz au travers de styles 
traditionnels : blues, boogie-woogie, gospel, 
new orléans…
En 18 ans d’existence, le festival a peau-
fi né sa programmation en produisant la 
fi ne fl eur des virtuoses internationaux qui 
assure la pérennité d’un art musical. Des 
concerts formules “Dîner-Cabaret”, “Grande 
soirée Blues et Boogie” et Show à deux pia-
nos, quatre, six, huit mains… Dégustation 
des meilleurs crus de Bourgogne dans les 
Caves Saint-Nicolas de la Maison Albert Bi-
chot à Beaune avec les artistes du festival, 
“Bœuf bourguignon” en clôture le dimanche 
avec un déjeuner préparé par l’excellente 
cheffe Anna-Marina Pagnotta et la Jam 

des musiciens qui entraînera les convives 
dans un extraordinaire bœuf, concert gra-
tuit à l’Hôtel de La Poste à Beaune pour un 
apéritif swing, Concert au théâtre… autant 
d’ingrédients pour un festival de plaisirs des 
sens rythmé par les musiques les plus cha-
leureuses du jazz traditionnel. Le Boogie-
Woogie est le frère du Blues et le cousin du 
Rock’n roll ; entre ces deux-là, la “boogie-
mania” va bon train !
Pour cette 18ème édition Jean-Pierre Ber-
trand nous propose une programmation 
exceptionnelle avec notamment :

JULIEN BRUNETAUD ET SON
INVITÉE  NICOLLE ROCHELLE

• Julien Brunetaud est un pianiste, chan-
teur et compositeur de jazz, blues et soul, 
reconnu comme l’un des musiciens les plus 
talentueux de sa génération. Spécialisé 
dans le Blues et 
le Boogie Woo-
gie, il  est recon-
nu dans le monde 
entier grâce à sa 
voix et son tou-
cher très expres-
sifs. Artiste proli-
fi que, il a sorti en 
2023 son sixième 
album Blue-
siana et tourne 
en solo, trio ou 
quintet. Actif sur les plus grandes scènes 
et festivals, Julien Brunetaud séduit par son 
authenticité et sa capacité à réinventer les 
classiques du jazz et du blues tout en appor-
tant une touche résolument moderne.
• Nicolle Rochelle est une actrice, dan-
seuse et chanteuse de jazz américaine, sur-
tout connue pour ses apparitions à la télévi-
sion et pour ses téléfi lms. Elle a notamment 
joué le rôle de la nouvelle Joséphine Baker 
dans la comédie musicale À la recherche de 
Joséphine, produite par Jérôme Savary, à 
Paris et en tournée en Europe et aux États-
Unis de 2006 à 2010. Depuis, Nicolle a fait 
des tournées internationales avec le groupe 

é lectro-swing 
français Gink-
goa mai aussi 
avec  le musi-
cien/chanteur/
c o m p o s i t e u r 
français Julien 
Brunetaud et 
son groupe de 
blues/jazz Nikki 
& Jules, et a 
été invitée à chanter avec des groupes du 
monde entier, de l’Autriche à l’Allemagne, 
de l’Ukraine à la Hongrie, de l’Argentine, de 
la Suisse aux États-Unis…
Jean-Baptiste Gaudray (guitare), Julie Sau-
ry (batterie), Bruno Rousselet (contrebasse) 
accompagneront les deux artistes.

FRANK MUSCHALLE 
• Frank Muschalle est l’un des meilleurs 
pianistes de Blues & Boogie mondial. Du 
blues et du boogie-woogie qui swinguent, 
des basses qui roulent, un aigu qui vibre et 

un rythme qui pulse. Un tempo tantôt crous-
tillant, tantôt doux et toujours swinguant, 
voilà ce que représente Frank Muschalle. 
Première partie de la soirée.

LA SWING BOX DE
DIDIER DESBOIS

• La Swing Box quartet de Didier Des-
bois. Les grands noms du Jazz orchestral 
à l’honneur sous la houlette du saxo alto 

  Dossier

Bouger tient “show”
La dix-huitième édition du Festival Beaune Blues Boogie aura lieu du mercredi 27 novembre 

au dimanche 1er décembre. Cinq jours pendant lesquels seront mis en scène les meilleurs 
pianistes et musiciens du genre dans des lieux tantôt atypiques, tantôt intimistes,

mais toujours très conviviaux. Avec une météo que l’on annonce plus fraîche,
sûr que la musique vous tiendra “show”… Avez-vous réservé vos soirées ?
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et chanteur Didier Desbois. Duke Elling-
ton, Benny Goodman, et des compositions 
superbes. On en redemande !

PIERRE-ALEXANDRE PETIOT

Pianiste fran-
çais originaire de 
Beaune Pierre-
Alexandre participe 
au festival BBB de-
puis sa création en 
proposant un style 
de musique qu’il 
affectionne parti-
culièrement à savoir le swing, le boogie, la 
chanson, le blues et le côté latino...

JEAN-PIERRE BERTRAND

Considéré comme l’un des meilleurs pia-
nistes de boogie-woogie en France Jean-
Pierre Bertrand s’est consacré dès l’âge 
de 14 ans à l’apprentissage de ce style 
en écoutant des pianistes tels que Albert 
Ammons, Pete Johnson, Sammy Price… 
Depuis 1989, il a enregistré une dizaine 
d’albums en piano solo ou orchestre. Son 
style est basé sur l’improvisation du blues 
et du boogie woogie et la reprise de stan-
dards du jazz qu’il adapte de façon très 
personnelle sans jamais perdre le swing, fi l 
rouge de cette musique. Passionné, il crée 
en 2006 à Beaune le festival Beaune Blues 
Boogie auquel 
il participe en 
tant qu’artiste. 
Avec son fi ls 
Arthur, il nous 
proposera un 
duo de piano  
Father & Son.

THE SILKY’S

Les chiens ne font pas des chats. Le jeune 
Arthur Bertrand en est la parfaite illustration. 
Pianiste déjà renommé, il crée avec Émile 
Vaivrand (également fi ls du musicien Sé-
bastien Vaivrand) la formation The Silky’s. 

Tous les deux multi-instrumentistes, chacun 
a cependant sa spécialité : Arthur au piano, 
Émile à la batterie.

CECILYA & THE CANDY KINGS

La reine du rhythm’n’
blues d’origine cata-
lane déverse un fl ot de 
charme dans une pré-
sence scénique éblouis-
sante. Boogie, blues, 
rock’n roll, en veux-tu, en 
voilà ! Award de la meil-
leure femme chanteuse 
du style en 2023. Son répertoire dynamique 
aux saveurs swing & rhythm’n’blues est un 
retour musical aux racines des années 50.

NICO WAYNE TOUSSAINT 4TET
En vedette et pour la première fois au 
festival beau-
nois, cette star 
internationale du 
Chicago Blues. 
Harmonica, gui-
tare et Chant. 
Le “must” du 
genre en France 
et à l’internatio-
nal. Plusieurs 
Awards et un 
charisme formi-
dable. Il emmène le public le long du Missis-
sipi et dans les Bayous de Louisiane ou au 
cœur de Chicago, ville légendaire du blues.

LE PROGRAMME 2024
• Mercredi 27 novembre. Lanterne Ma-
gique à 20 h 30. Rue Poterne, Beaune. 
Julien Brunetaud & Nicolle Rochelle en 
5tet. Julien Brunetaud (piano, voix), Nicolle 
Rochelle (voix), Jean-Baptiste Gaudray 
(guitare), Julie Saury (batterie), Bruno Rous-
selet (contrebasse). Tarifs : 32 € adhérents 
Swing-up ; autres 38 €. Placement libre.
• Jeudi 28 novembre. Théâtre de Beaune à 
20 h 30. 64, rue de Lorraine, Beaune.
– Première partie Frank Muschalle (piano 
solo).

– La Swing Box 4tet de Didier Desbois. 
Tarifs selon catégorie : de 12 à 20  €. Réser-
vation au théâtre 03 80 24 55 61.
• Vendredi 29 novembre. Hôtel Ibis Centre 
de 18 h à 19 h. 7 rue Henri Dunant Beaune. 
Pierre-Alexandre Petiot 4tet “Swing’tet”. 
Apéro Cocktail boogie swing. Entrée libre.
• Vendredi 29 novembre. La Comédie 
du Vin à 20 h. 12 boulevard Jules Ferry, 
Beaune. Dîner-Cabaret. Menu concocté 
par La Comédie des Mets. Frank Muschalle 
solo & trio, duos de piano ; La Swing Box de 
Didier Desbois 5tet ; Cecilya & The Candy 
Kings 5tet ; Arthur Bertrand & Jean-Pierre 
Bertrand “father & son”. Tarif unique : 78 € 
dîner (hors boissons) et concert.
• Samedi 30 novembre. Caves Saint-Nico-
las - Maison Albert Bichot de 16 h à 17 h 30. 
9, boulevard Maréchal Joffre, Beaune. Wine 
tasting & Swing. Dégustation de superbes 
crus de Bourgogne et animation avec les 
musiciens du festival. Tarifs : adhérents 
26 € ; autres 30 €.
• Samedi 30 novembre. La Comédie du 
Vin à 20 h 15. 12 boulevard Jules Ferry, 
Beaune. Dîner-Cabaret. Menu concocté 
par La Comédie des Mets. Première partie 

Breiti (voval et piano) & Shyrleen (Tap-
Dance). En vedette pour la première fois au 
BBB : Nico Wayne Toussaint 4tet (harmo-
nica, guitare, vocal).Tarif unique : 78 € dîner 
(hors boissons) et concert.
• Samedi 30 novembre. La Lanterne Ma-
gique à 20 h 15. Crazy Hot Boogie Night 
comprenez “soirée boogie chaude et folle”. 
Sebastian Ellis (piano, vocal) + rythmique ; 
Frank Muschalle solo et duos + trio ; Ceci-
lya & The Candy Kings ; Jean-Pierre Ber-
trand trio ; Arthur & Emile The Silky’s trio ; 
Breiti & Shirleen. Tarif : 33 € adhérents ; 
38 € normal ; 15 € jeunes jusqu’à 18 ans.
• Dimanche 1er décembre. La Comédie du 
Vin à partir de 12 h. Déjeuner clôture & Jam 
“Bœuf Bourguignon” avec tous les musi-
ciens du festival. Tarif unique : 50 € (hors 
boissons)

Réservations Offi ce de tourisme du Pays 
Beaunois sauf jeudi (théâtre de Beaune).
Vous pouvez aussi réserver et retrouver 
toutes les infos sur www.festival-bbb.fr

  Dossier



8 ◆ EdC n° 325 ◆ 26 novembre 2024

Gogo et Nana (6)
Gogo et Nana arrivent Aux Serpentières, 
à Savigny-lès-Beaune, par la combe 
d’Orange. À cette époque de l’année, ils 
sont à découvert. À l’automne, les vignes 
ont perdu toutes leurs feuilles. Gogo et 
Nana doivent se méfi er des grives et des 
merles qui se régalent de mollusques. 
Quant aux orvets, il y a belle lurette qu’ils 
hibernent car ils craignent le froid. Il est 
un peu plus de midi. Le viticulteur, qui 
travaillait la terre de cette parcelle, est 
parti déjeuner et a laissé son tracteur-
enjambeur sur place. Gogo et Nana sont 
curieux. Ils escaladent l’engin et se réfu-
gient sous l’un des garde-boues. Ils sont 
à l’abri des intempéries et piquent un 
somme. Soudain, des secousses se font sentir ! C’est le tracteur-enjambeur 
qui reprend du service. Gogo et Nana s’accrochent de toute leur force au 
garde-boue à l’aide de leur unique pied. Ils vont devoir subir ce désagré-
ment quelque temps. Les saccades s’amenuisent car le viticulteur regagne 
la cuverie. Il a achevé ses travaux du jour. Après quelques kilomètres, Gogo 
et Nana peuvent enfi n souffl er et se décontracter. Ils sont à Chorey-les-
Beaune. Ils prennent la clé des champs et décident de se reposer au Poirier 
Malchaussé. À la nuit tombée, ils remontent le long de la route départemen-
tale 974, proche de la Route des Grands Crus de Bourgogne et s’arrêtent au 
Tue-Boeuf pour bivouaquer.

Anne Deville

  Pour éveiller les petits curieux !

Mémoire…
« Amis du jour… Bonjour !
Je ne sais pas vous, mais moi depuis quêque 
temps, j’ai la mémoire qui s’fait la malle. Bon, 
comme dit la Quiqui, la bistrote de Bli-
gnot, moi aussi, ça m’arrive de des-
cendre à la cave, et de remonter 
sans rien, mais à nos âges, on a un 
peu le cerf-volant !
Tiens l’autre jour, je traverse toute la cour, le couteau à la main… Arrivé au 
bout, sapristi de saprista, radis noir et fesse de rat, je m’demandais ce que 
j’foutais avec mon opinel en pogne… Impossible de savoir, mais une heure 
après en entendant un coq chanter, j’ai eu la souvenance que la Fanny m’avait 
demandé un poulet...
Dés fois, j’arrive dans une pièce, et je me demande ce que je viens y faire ! Et 
les clés que j’trouve plus, j’vais quand même pas accuser quelqu’un, vu que 
j’vis tout seul, mais quand même, ça devient un quiétant.
En revanche, aux vouatères, je m’rappelle toujours pourquoi j’y entre… C’est 
bizarre ! Faudra qu’j’en parle au toubib… En revanche, comme on dit aux domi-
nos, l’Honoré du bas du pays dit que lui la mémoire il en a en masse, son tout 
premier souvenir quidit, c’est quand il est parti au bois avec son père, et qu’il 
en est rev’nu avec sa mère !
Tiens, voyez, là j’vous cause, mais je sais même plus de quoi j’voulais vous 
entretenir… Ah oui…
La mémoire… Le Gaby, qui, à 82 berges est encore un sacré chaud lapinos, 
raconte qu’un soir, il demande à sa moitié, (bien qu’elle fasse un quintal de 
plus que lui…) bref, il lui glousse de bien vouloir se préparer, car il lui prend 
une envie furieuse (en tant qu’ancien peintre) de lui retapisser le vestowe…
Mais tu viens de l’faire déjà c’matin ! Qu’elle lui minaude, tout émotionnée à la 
perspective de l’aubaine alléchante ! (Sans vouloir être mauvaise langue bien 
entendu !!) Le Gaby s’est trouvé tout embeurguillé : Excuse-moi, Poupousse 
(c’est son surnom entre eux…) mais en ce moment, je perds un peu la boule…
Hum ! Pas toutes ! Qu’elle lui a susurré, l’œil allumé, et l’essence enfl ammée…
Bon allez, bien l’bonjour chez vous, et sans rancune j’espère ! »

  Les Nouvelles du Nono

Beaunathlon : la solidarité
par le sport (rappel)
Venez découvrir “Beaunathlon”, un tout nouvel évé-
nement alliant sport et solidarité créé dans le but de 
récolter un maximum de fonds pour des associations 
caritatives.
Cette manifestation se compose de deux relais de 
24 heures – le premier sur un tapis de course et l’autre 
sur un vélo d’appartement – qui se dérouleront dans le magasin Sport & 
Nature 29, avenue de la Sablière à Beaune du vendredi 29 novembre à 
15 h au samedi 30 novembre à 15 h. Des créneaux de 15 minutes sont 
ouverts à tous via la page Facebook “Beaunathlon” (dépêchez-vous, il en 
reste peu !)
Ici le maître-mot reste la convivialité : pas d’esprit de compétition, chacun 
vient pour s’amuser et soutenir les associations !
En parallèle des relais, et afi n de permettre à un maximum de personnes 
de participer, plusieurs activités sportives seront proposées, toutes au 
départ du magasin Sport & Nature : marche nordique, sorties running, VTT 
nocturne ou vélo de route, course d’orientation, footing.
Toutes les activités sportives sont ouvertes à tous, sportifs ou non et gra-
tuites (les dons sont laissés à la discrétion de chacun).
Les fonds récoltés seront reversés au Téléthon mais aussi à des associa-
tions locales via le Rotary Club de Beaune et le Kiwanis de Beaune.
Buvette, planches de charcuterie, gâteaux… seront en vente et une tom-
bola permettra de gagner de nombreuses bouteilles de vins.
Envie de participer à cette belle aventure humaine, solidaire et sportive, 
alors rendez-vous chez Sport & Nature les 29 et 30 novembre prochains !
Retrouvez le programme complet sur notre précédente édition (n° 324 du 
12 novembre page 16) ou sur Facebook “Beaunathlon”

 Beaune

Festival des Solidarités
Le Festival des Solidarités 
est un rendez-vous national 
et international pour promou-
voir et célébrer une solida-
rité ouverte au monde et aux 
autres. Associations, collecti-
vités, structures socio-culturelles… proposent de nombreuses animations. 
Après vous avoir dévoilé le programme dans notre précédente édition, voici 
les derniers événements :
• Vendredi 29 novembre à partir de 9 h 30 : Cuisine “anti-gaspillage”.
Confection de soupes avec des légumes invendus collectés auprès des
commerçants ou maraîchers. Les animateurs, les bénévoles et les bénéfi -
ciaires des Espaces beaunois, du Secours Catholique (grâce à son atelier
cuisine) et du Secours Populaire se retrouveront pour cuisiner, déguster ou 
offrir et échanger à nouveau autour de ce projet solidaire. Espace Beaune
Blanches-Fleurs, 65 route de Savigny
• Samedi 30 novembre à 18 h : clôture du festival par le concert des
élèves et professeurs du conservatoire Beaune Côte & Sud, l’École Supé-
rieure de Musique et l’Orchestre d’Harmonie de Beaune sous la direction
d’Annick Becquet. Palais des Congrès, 19 avenue Charles de Gaulle. En-
trée libre. Réservation obligatoire au 03 80 24 56 94 ou conservatoire@
beaunecoteetsud.com
• Du lundi 18 novembre au samedi 6 décembre : de 9 h à 17 h, exposition 
photos de l’action “Nettoyons la nature” à la Mission Locale.

  Beaune 



BOUCHERIE TRADITIONNELLE - BOUCHERIE TRADITIONNELLE - CHARCUTERIECHARCUTERIE

Raphaël VossotRaphaël Vossot

Du mardi au vendredi 7Du mardi au vendredi 7hh30-1230-12hh30 et 1530 et 15hh-19-19hh - Samedi 7 - Samedi 7hh30-1230-12hh30 et 1530 et 15hh-18-18hh

vous proposevous propose
une sélection de produits faits maisonune sélection de produits faits maison

à base de viande d'élevage localà base de viande d'élevage local

37 rue Maufoux à Beaune 03 80 22 29 74

Du mardi 26 novembre
au 7 décembre 2024

(rosbeef, côte de bœuf…rosbeef, côte de bœuf…)

Et toujours le bœuf de raceEt toujours le bœuf de race
parthenaise sélectionné chezparthenaise sélectionné chez

les éleveurs locauxles éleveurs locaux

Et toujours le bœuf de raceEt toujours le bœuf de race
parthenaise parthenaise sélectionné chezsélectionné chez

les éleveurs locauxles éleveurs locaux

• • Rôti de porcRôti de porc sans os échine ou filet le kg . sans os échine ou filet le kg .

• • PouletPoulet fermierfermier noir prêt à cuire le kg ....... noir prêt à cuire le kg ....... 
• • Fondue extra Fondue extra de bœuf le kg ......................de bœuf le kg ......................

• • Sauté de veauSauté de veau sans os le kg ..................... sans os le kg .....................

• • MacreuseMacreuse jumeaux paleron à braiser le kg .. jumeaux paleron à braiser le kg ..

• • Pâté croûtePâté croûte apéritif et grande le kg ......... apéritif et grande le kg .........

• • Terrine de campagneTerrine de campagne le kg le kg .................... ....................

• • Feuilleté au jambonFeuilleté au jambon le kg .................... le kg ....................

• • Rillettes de porcRillettes de porc le kg ............................ le kg ............................

• • Tête de veauTête de veau en salade le kg .................... en salade le kg ....................

Toute l'année prix permanent surToute l'année prix permanent sur
• • Escalope de dindeEscalope de dinde le kg le kg ....................... .......................

• • Steak hachéSteak haché le kg le kg ....................................... .......................................

• • Poulet de BressePoulet de Bresse effilé le kg effilé le kg ................. .................

• • BourguignonBourguignon par kg par kg ..................................... .....................................

• • Filet mignon de porcFilet mignon de porc le kg le kg ........................................

11€50
10€50
24€50

16€50

25€50
14€50
18€50
15€50

11€90

8€90
17€50

15€90

Charcuterie maisonCharcuterie maison

BoucherieBoucherie

14€90

16€50

20€90

Prendre soin de ses cheveux
avec le végétal !
Cheveux secs, rèches, ternes, abîmés… force est de constater qu’ils sont de 
plus en plus malmenés… Et oui, entre des années de soins à base de silicone, 
d’ingrédients chimiques et de colorations agressives, il devient urgent de prendre 
véritablement soin d’eux !
C’est l’objectif d’Alexandra qui 
vient tout juste de reprendre le 
salon de coiffure L’Atelier des 
Nuances situé 19, place Made-
leine à Beaune, qu’elle a rebap-
tisé Hair Végétal, car ici tous les 
produits utilisés sont d’origine 
végétal, c’est-à-dire bon pour vos 
cheveux, votre santé et la sienne.
En effet, Alexandra a toujours su 
qu’elle deviendrait coiffeuse mais après 15 ans de pratique, des allergies s’ins-
tallent et l’état de ses mains se dégrade, conséquences de l’utilisation des pro-
duits chimiques… Impossible pour elle d’arrêter ce métier qu’elle aime tant ! Elle 
découvre alors la marque française Végétalement Provence qui propose une 
gamme complète à base de plantes dont l’action principale est de soigner. Au 
départ dubitative, elle teste, reteste, puis propose cette alternative à sa clientèle 
en constatant tous les bienfaits qu’apporte le végétal : anti-chute naturel, nourrit 
les cheveux, redonne de la brillance… et petit à petit ses allergies disparaissent.
Cela fait maintenant 5 ans qu’elle n’utilise que cette gamme pour le plus grand 
plaisir de sa clientèle ! Coloration, balayage, mèches… grâce à une large pa-
lette de couleurs, tout est possible via deux techniques : coloration aux huiles 
végétales ou cataplasme à la poudre de plantes (possible pour les personnes 
ayant subi un traitement de chimiothérapie). Et contrairement à ce que l’on pour-
rait penser, les prestations ne coûtent pas plus chères !
Aujourd’hui, après 9 ans passés à La Réunion, c’est à Beaune qu’elle souhaite 
faire découvrir ce procédé de soin capillaire. C’est donc dans un espace réno-
vé qu’elle reçoit homme, femme et enfant via un concept où tout a été pensé 
pour votre bien-être en toute convivialité : au-delà du bac massant classique et 
des chaises devant le miroir, vous vous installerez en position allongée grâce 
à un bac spécial (détente garantie !) puis vous aurez la possibilité d’être coiffée 
autour d’une table afi n de pouvoir discuter plus facilement (le salon accueille 
2 personnes maximum en même temps). Une terrasse et une salle dédiée à 
l’attente sont également proposées. Enfi n, les cheveux bouclés n’ont aucun 
secret pour Alexandra qui en a fait sa spécialité !
Envie de prendre soin de vos cheveux, d’avoir plus d’informations… n’hési-
tez pas à pousser la porte du salon, Alexandra vous proposera un diagnostic 
gratuit. Elle vous reçoit les mardi et jeudi de 8 h 15 à 18 h, mercredi de 8 h 15 
à 17 h, vendredi de 9 h à 18 h et samedi de 8 h 30 à 15 h. Les rendez-vous 
peuvent être pris via Planity.
Hair Végétal – 19, place Madeleine à Beaune – Tél. 03 80 26 99 70 – par mail 
hairvegetal-beaune@outlook.fr – Facebook et Instagram

  Beaune

 NOUVEAU

HAIR VEGETAL
Salon de coiff ure

03 80 26 99 70

19 Place Madeleine
à Beaune

hairvegetal-beaune@outlook.fr

EdC n° 325 ◆ 26 novembre 2024 ◆ 9



10 ◆ EdC n° 325 ◆ 26 novembre 2024

ISOLEZ VOTRE HABITAT 
POUR PASSER L’HIVER EN

TOUTE SÉRÉNITÉ
. FENÊTRES .
. VOLETS .
. PORTES .

  La moisson d’Anne Leblé…

Le syndrome de l’Orangerie
« (Si on m’avait dit que j’écrirais un jour allègrement sur une putain de fl eur 
d’eau, je ne l’aurais jamais cru.) » consigne Grégoire Bouillier entre paren-
thèses. Avant d’entrer dans le vif du sujet, le livre s’ouvre sur un improbable 
dialogue entre BMore et Penny. Avatar manifeste de l’auteur, BMore, le 
narrateur, est à la tête d’une agence de détec-
tives un peu déjantée, BMore & Investigations. 
Son assistante, Penny, déroutante, remplace 
le “je” par “celle-ci” lorsqu’elle parle d’elle. Elle 
suggère à son patron de nouvelles enquêtes, 
notamment retrouver une femme qui s’est pro-
menée nue place du Colonel Fabien en plein 
mois de janvier. Les lecteurs qui découvrent cet 
auteur comprendront assez vite que ce n’est pas 
la première fois que ces personnages sévissent. 
Dans l’affaire qui nous préoccupe, BMore vient de 
visiter le musée de l’Orangerie et il a été profondé-
ment troublé devant les panneaux de Monet. Il a 
ressenti un profond malaise devant les Nymphéas. 
L’absence de ligne d’horizon, les zones d’ombre… 
Il en est persuadé, un cadavre se cache au milieu 
de cette végétation humide. Pour lui, les nénuphars 
qui fl ottent au fi l d’une eau trouble recèlent bien plus 
que l’obsession d’un vieux peintre aveugle pour les 
fl eurs de son jardin. Envers et contre tout, BMore 
commence ses observations. Ne négligeant aucun 
indice, biographique, pictural, littéraire, historique, BMore expose au lecteur 
toutes ses réfl exions et élabore des théories. Où cela nous mènera-t-il ?

Avertissement : Autant prévenir ici que Le syndrome de l’Orangerie n’est pas 
une lecture facile. On oscille régulièrement entre admiration et agacement. 
On persévère, poussé par une force étrange, résistante au découragement. 
La curiosité ? Les détours nous font parfois perdre pied (on se dit : il va trop 
loin là) et quand on est à deux doigts d’abandonner, Grégoire Bouillier réus-

sit l’exploit de nous repêcher avant la noyade. Il écrit dans 
ces lignes une passionnante biographie de Monet, nous 
incitant à redécouvrir certaines de ses œuvres (La Japo-
naise). On découvre l’homme, ses amours, ses amitiés, ses 
infl uences artistiques. On explore différentes époques. Le 
rapport à la mort, aussi. Des événements surgissant dans 
le quotidien du narrateur amènent l’auteur à superposer la 
visite de Giverny à celle d’Auschwitz. Parallèles audacieux, 
digressions, allusions et autres parenthèses (nombreuses, 
apparemment une marque de fabrique), offrent plusieurs 
niveaux de lecture (selon qu’on a déjà ou non lu Grégoire 
Bouillier). Raccourcis bizarres, humour grinçant, pointe de 
mégalomanie, le récit est un subtil dosage de profondeur 
et de légèreté, d’humour et de gravité. L’air de ne pas se 
prendre au sérieux, le narrateur nous emmène sur des 
chemins inexplorés, montrant une érudition qui nous fait 
nous sentir plus intelligents une fois la dernière page 
tournée. Déchirements de l’âme, description du “jour de 
trop”, chute glaçante et bouleversante à la fois (n’allez 
surtout pas lire l’épilogue en avant-première) Grégoire 
Bouillier dresse un tableau à la fois foutraque et précis, 

où chaque lecteur peut puiser, apprendre et trouver matière à réfl exion.

Le syndrome de l’Orangerie. Grégoire Bouillier. Editions Flammarion. 22 €.
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Les services et les conseils d’un vrai professionnel depuis plus de 50 ans

Cuisines et Meubles Lavaillotte

is Google
4,7

Av

C i i t M bl L ill tt67, route de Pommard - Beaune 03 80 22 62 57
Ouvert le lundi de 9 à 12h et de 14 à 18h et du mardi au samedi de 9 à 12h et de 14 à 19h

j’ai bien kiffés et bien L’Amour ouf arrive en 3ème position ! C’est pourtant une 
énième histoire d’amour comme on en a vu mille avant, banale, mais Lellouche 
réussit à nous emporter avec lui, avec eux, on enchaîne et c’est chouette, triste 
aussi, et extrêmement violent, il faut aussi le souligner. Ce sont d’ailleurs les 
deux thèmes principaux du fi lm, l’amour et la violence, comme s’ils s’oppo-
saient, le tout est de savoir qui l’emporte à la fi n… Chaque séquence, chaque 

plan est sublimé, tout y est minutieusement étudié et je n’en ai pas 
loupé une miette ! Plus de dix-sept ans que Gilles Lellouche a le 
projet de faire ce fi lm et ça se sent ! Il s’amuse, tout y est, peut-
être même un peu trop, c’est sûrement le seul bémol pour moi, 
les genres se mélangent, une caméra au-dessus, en dessous, 
embarquée, en angle, puis une autre encore, puis on passe à 
une autre séquence, une autre musique, une autre réf et hop 
c’est reparti. Le fi lm est sacrément généreux, c’est certain. Puis 
le cast, ouf comme le titre, comme le fi lm ! Les premiers rôles 
évidemment à la hauteur, Adèle Exarchopoulos et François Civil 
jouent respectivement Jackie et Clotaire à l’âge adulte. Mais ils 
se font voler la vedette par leur version adolescente, campée 
par Mallory Wanecque et Malik Frikah, tout simplement éblouis-
sants ! Leur alchimie est évidente, on se régale pour toute la 
première partie du fi lm, la meilleure d’ailleurs. Les seconds 
rôles sont tout aussi parfaits, Alain Chabat en papa protecteur, 

Benoit Poelvoorde en mafi eux, Raphaël Quenard, Jean-Pascal Zadi, Vincent 
Lacoste, Karim Leklou, et une mention spéciale à Elodie Bouchez qui joue la 
maman de Clotaire, d’une sensibilité et d’une justesse assez dingues. Que 
dire d’autre, la bande son, oufi ssime vient magnifi er le fi lm, les acteurs, c’est 
la cerise sur le gâteau et on déguste le tout. On n’en ressort pas indemne, les 
yeux encore larmoyants, mais foncez le voir, je ne peux que vous le conseiller !

Signé Ksou

  Ciné’Ksou…

L’Amour ouf
Sur nos écrans depuis le 16 octobre dernier, le dernier fi lm de Gilles Lellouche, 
L’Amour ouf fait sensation, c’est le moins que l’on puisse dire. Paraît-il que les 
nouvelles générations s’empressent de découvrir cette histoire d’amour un peu 
vintage, et en même temps le mythique “A Forest” du légendaire The Cure pour 
la première fois (quelle chance !).
Il s’agit d’une adaptation du roman Jackie Loves Johnser OK ? 
de Neville Thompson. Le fi lm fut également présenté en com-
pétition offi cielle au Festival de Cannes 2024.
« Les années 80 dans le Nord de la France. Jackie et Clotaire 
grandissent entre les bancs du lycée et les docks du port. Elle 
étudie, il traîne. Et puis leurs destins se croisent, et c’est l’amour 
fou. La vie s’efforcera de les séparer mais rien n’y fait, ces deux-
là sont comme les deux ventricules du même cœur… »
Alors, par où commencer… Je crois que je pourrais en écrire 
une page complète mais comme la patronne est aux aguets, je 
m’ferai (encore) engueuler donc je vais me contenter d’être un 
peu plus concise (du moins je vais essayer).
J’étais pourtant sceptique au début, les critiques sont mitigées 
et certaines sont même assez dures envers Lellouche. Après, 
j’ai adoré Le Grand Bain, j’aime bien le mec, et malgré les 2 h 40 
annoncées, je me dis c’est bon, vu les daubes que j’ai pu m’infl iger, je suis 
assez rodée ! Bon, et bien, retour à la case ciné le lendemain pour un second 
visionnage ! Oui, oui, je me suis enquillée le même fi lm (je rappelle 2 h 40) deux 
jours de suite. Ça vous donne probablement une petite idée de la critique qui 
va suivre… Ce fi lm est ouf ! La BO est ouf ! Les acteurs sont oufs ! La mise en 
scène, la nostalgie des années 90, bref, ce fi lm est génial. J’ai tendance à faire 
un petit top en fi n d’année (ne jugez pas, chacun ses trucs…) des fi lms que 
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ENTRE TOMBES, LES SIÈCLES

Nous avons déjà évoqué dans les colonnes 
d’EdC l’histoire des cimetières. Vous trouverez 
sur le blog des archives de Beaune (archives
beaune.wordpress.com) de nombreux articles 
faisant référence aux cimetières. Les cimetières 
anciens comme celui du Castrum (la Beaune 
gallo-romaine), ceux des anciennes églises pa-
roissiales mais aussi les églises et leurs pierres 
tombales… sont trop peu étudiés par nos érudits 
locaux. Cependant, les cimetières modernes, 
celui d’abord de Saint-Jean (à l’emplacement 

de l’actuelle avenue du 8-Septembre) ou encore 
l’actuel cimetière (Aux Boiches) sont encore plus 
mal connus. Or ils nous parlent de la lente évolu-
tion des pratiques funéraires, et par là des évolu-
tions de la société dans son ensemble. Déambu-
ler entre les tombes du cimetière en dit beaucoup 
sur la vie de la cité de Beaune : on y reconnaît 
des lignées familiales qui perdurent toujours. On 
y rencontre aussi les sépultures d’artistes dont 
les tableaux et sculptures sont encore aujourd’hui 
dans les réserves des musées de la région, mais 
aussi les écrivains et poètes locaux, présents 
dans toutes les bonnes bibliothèques. 

L’UNE DES PLUS GROSSES MOBILISATIONS
DE L’HISTOIRE DE BEAUNE

Lorsque le cimetière Saint-Jean fut ouvert dans 
les lendemains de la Révolution, on n’imaginait 
pas encore que le train deviendrait si important 
dans la vie des hommes, ni qu’une gare s’ouvri-

rait à Beaune. Pendant deux décennies, les voya-
geurs descendant à Beaune devaient littéralement 
traverser le cimetière pour rejoindre la ville : cela 
devait produire un effet certain sur les esprits, 
même les plus cartésiens. Mais surtout, cela gênait 
le développement d’un quartier de la gare (maga-
sins, entrepôts, ateliers, belles demeures) comme 
il s’en développait dans d’autres localités. La ville 
prit donc la décision de transférer le cimetière. Ce 
transfert provoqua une levée de boucliers qui fut 
peut-être l’une des plus grandes mobilisations de 
l’histoire de la ville. Une enquête publique fut dili-
gentée pour présenter le projet et recueillir les avis 
et remarques des habitants. Dans une ville comp-
tant dans les années 1860 environ dix à onze mille 
personnes, ce sont plus de 1 400 lettres et péti-
tions qui sont arrivées sur le bureau de l’enquêteur. 
Sans compter les articles de journaux, les affi ches, 
et tout ce que les archives n’ont pas collecté (les 
discussions de café et de marché ou les échanges 
dans les familles). Cette histoire-là reste à écrire 
car l’on semble sentir poindre, même si l’enquêteur 
public s’en défend, les tensions politiques et reli-
gieuses de la fi n du Second Empire, entre républi-
cains et bonapartistes, entre laïcs et croyants.

LES TOMBES DES REVENUS

Un livre entier ne suffi rait pas à raconter l’histoire 
de ce cimetière. Pour entrer dans le récit, nous 
évoquerons un phénomène parmi tant d’autres. 
Les sépultures des hommes Morts pour la France 
sont nombreuses et bien repérables à l’entrée du 
cimetière. On prend ici toute la mesure de cette 
fauche de blé vert que fut la Grande guerre. Mais 

il ne faut pas oublier d’autres tombes : celles des 
revenus. Car l’on pourrait appeler ainsi les tombes 
des soldats ayant fait la guerre de 14-18 et parfois 
aussi celle de 39-45. Ces combattants, non Mort 
pour la France, mais qui sont rentrés vivre le reste 
de leur âge, reprenant dans le silence du souvenir 
et des traumatismes une vie d’artisan, de vigne-
rons, de père, de mari… On reconnaît ces tombes 
à quelques ornements : de grandes palmes de 
métal avec une ou deux médailles militaires. On y 
trouve aussi parfois une petite plaque émaillée, “À 
notre camarade” signée des “anciens” d’un régi-
ment que la mémoire a oublié…

Les Archivistes seront heureux de vous accueil-
lir, que ce soit pour collecter vos témoignages 
ou pour ceux qui voudraient consulter les docu-
ments de l’époque et, qui sait, se plonger dans 
l’histoire complexe de cette période. (À suivre…)

Les Archives de Beaune
par Mathias Compagnon

Nos aïeux nous contemplent
Depuis un an maintenant, en parallèle d’autres activités, le Service des Archives municipales en lien 
avec celui des Affaires funéraires, travaille à un important inventaire technique mais aussi historique 
du cimetière de Beaune. Il y a tant à dire sur ce cimetière… Un regard sur le passé de l’endroit invite 

également à réfl échir sur le devenir du lieu. À une époque où le rapport à la mort et à la religion
se transforme en profondeur et alors que le traitement des corps se diversifi e (incinération,

enterrement, don à la science), quel sera le cimetière de demain ? Repos des morts,
lieu de souvenir mais surtout lieu de vie depuis des siècles.

  Archives municipales de Beaune

Les Archives de Beaune sont ouvertes à tous du 
lundi au vendredi (fermé le mardi) de 9 h à 12 h 30 
et de 13 h 30 à 17 h. Il est conseillé de réserver : 
03 80 24 56 81 ou archives@mairie-beaune.fr 
Notre Blog : archivesbeaune.wordpress.com

Plan du cimetière Saint-Jean, vers 1840, 1 M 49 AMB.

Tombes du cimetière de Beaune, MC.

Tombes du cimetière de Beaune, MC.
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06.34.44.37.80 / 03.80.22.20.18

53 rue du Fbg Madeleine à BEAUNE - davidbuiret@outlook.fr

Vidange de boîte automatique, clim et vente de véhicules

Garage Automobile

David BUIRET

RÉPARATIONS ET ENTRETIEN TOUTES MARQUES 

Achat Bijoux
Or et Argent - Diamants

Montres - Numismatiques
Objets d’art

Ouvert du lundi au samedi de 10h à 19h non-stop

F

M. François - 6 rue du Faubourg Madeleine à Beaune
 06 35 30 93 22 - fga.antik@gmail.com - www.or-francois.com

M. François, spécialiste depuis 2003M. François, spécialiste depuis 2003

03 80 20 59 52 10 place de la république à MEURSAULTwww.residence-lesfeuillesdor.com

Les conférences de l’U.T.B.
L’Université Pour tous de Beaune propose des 
conférences de 14 h 30 à 16 h à la Maison du 
Rugby Bourguignon 8, chemin des Mariages 
à Beaune. Celles-ci sont ouvertes aux adhé-
rents (85 € pour une quarantaine de confé-
rences dans l’année) et aux non-adhérents, 
dans la mesure des places disponibles (8 € 
par conférence) :
• Mardi 26 novembre : “Dysfonctionnement du système immunitaire : immu-
no-défi ciences, hypersensibilité et allergies, auto-immunité” par Alain Bonnot.
• Jeudi 28 novembre : “Les musiques de Molière (3). Ses collaborations 
avec Lully, Marc-Antoine Charpentier” par Nicole Desgranges.
• Mardi 3 décembre : “Histoire des Jeux Olympiques : Jeux Olympiques, 
jeux politiques ?” par Monique Roux.
• Mardi 10 décembre : “La Tunisie punique et romaine” par Nicole Petermann.
L’UTB propose également une conférence gratuite pour tous à la Villa Médicis 
22, route de Pommard à Beaune de 14 h 30 à 16 h le jeudi 5 décembre “Les 
conséquences géopolitiques de la 2ème Guerre Mondiale” par Denis Ulrich.
Informations et adhésions : utb.beaune@gmail.com ou 06 28 45 15 09 ou 
utb-beaune.com

Assemblée Générale 
L’association Apicole Beaunoise tiendra son Assemblée Générale le samedi 
30 novembre prochain dans la salle de la Tour Marie de Bourgogne 14 rue 
Poterne ou 6 boulevard Perpreuil à Beaune. Ouverte à tous.
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par le Chancelier Rollin, au milieu du XVe siècle, à la fois pour orner la 
Chapelle, et pour l’éducation des malades de la grande salle. Le Retable 
est totalement méconnu pendant les XVIIe et XVIIIe siècles, puis, heu-
reusement, enlevé de la Chapelle au moment de la Révolution. On ne 
le redécouvre qu’en 1826, sous une épaisse couche de poussière et de 

badigeon. Il est restauré et exposé dans le tout nouveau 
musée de l’Hôtel-Dieu, en 1878. On l’attribue alors à Jean 
Van Eyck. Plus tard, on évoque plutôt Rogier Van der 
Weyden, mais sans certitude, faute de documents per-
mettant d’authentifi er l’auteur et son atelier. C’est grâce 
aux examens réalisés par le laboratoire du Louvre en 
1954, qu’une attribution documentée peut être faite, en 
le comparant avec le tryptique représentant la famille 
Braque, détenu par le musée du Louvre, qui est, lui, 
attribué de façon très documentée, à Rogier Van der 
Weyden.
Quant à la présentation à Dijon, voulue par le labora-
toire du Louvre, elle visait un public de spécialistes de 
toute la région (conservateurs, experts…) afi n de les 
initier aux nouvelles méthodes scientifi ques à mettre 
en œuvre pour la conservation des peintures, ou 
pour le travail des historiens d’art.

Extrait du livre “Je vous parle d’un temps 1954”. Vous 
souhaitez lire la suite… n’hésitez pas à contacter 
l’association

“Je vous parle d’un temps”
pochettesurprise.asso@gmail.com

  Mémoire du pays beaunois

1954, le retable
de l’Hôtel-Dieu menacé ?
Pendant trois mois, les Beaunois sont en alerte, convaincus qu’avec la 
complicité du Louvre, le musée de Dijon veut reprendre le retable du 
Jugement dernier de Rogier Van der Weyden.
Ça fait bientôt deux ans déjà que le Retable du Ju-
gement dernier a pris le chemin de Paris, d’abord 
pour une exposition au Louvre, et puis le tout nou-
veau laboratoire d’étude scientifi que du musée en 
a profi té pour procéder à un examen attentif du ta-
bleau (photos macroscopiques, radiographies, ultra-
violet, rayons X, etc.), à l’identique de ce qu’il vient 
de commencer à faire pour d’autres chefs-d’œuvre, 
comme la Joconde.
C’est alors, on est en avril 1954, que les Beaunois ap-
prennent qu’une présentation du polyptique doit être 
faite au musée de Dijon. Pendant trois mois, toutes les 
supputations, toutes les rumeurs se répandent, y com-
pris la crainte de voir le Retable rester défi nitivement 
à Dijon. Il faut plusieurs interventions des autorités lo-
cales, dont celle du maire, président de la Commission 
administrative des Hospices, de son vice-président, du 
conservateur du musée, et même un déplacement et 
une conférence, à Beaune, d’un directeur du musée du 
Louvre, pour que le calme revienne, ainsi que le retable.
Rappelons que le Retable est acquis pour l’Hôtel-Dieu, 
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MON M I L L É S I M E

ACHÈTE VOS VINS
ET SPIRITUEUX

MON MILLESIME - 54 RUE DU FAUBOURG MADELEINE
contact@monmillesime.fr - www.monmillesime.fr - 03 80 22 92 71

@monmillesimebeaune

Programme Ciné-Clap
• Du mercredi 27 novembre au mardi 3 décembre : 
“Fario”. Un fi lm de Lucie Prost avec Finnegan Old-
fi eld, Megan Northam, Florence Loiret Caille…
Synopsis. Léo, jeune ingénieur brillant et fêtard qui 
vit à Berlin, doit rentrer dans son village du Doubs 
pour vendre les terrains agricoles de son père à une 
entreprise de forage de métaux rares. Rapidement, 
Léo observe d’étranges comportements chez les 
farios, ces truites qui peuplent la rivière…

• Du mercredi 4 au mardi 10 décembre : “All we 
imagine as light”. Un fi lm de Payal Kapadia avec 
Kani Kusruti, Divya Prabha, Chhaya Kadam…
Synopsis. Sans nouvelles de son mari depuis des 
années, Prabha, infi rmière à Mumbai, s’interdit toute 
vie sentimentale. De son côté, Anu, sa jeune coloca-
taire, fréquente en cachette un jeune homme qu’elle 
n’a pas le droit d’aimer…
Grand prix Cannes 2024.

Merci de vérifi er les horaires auprès de CGR Cinémas. Chaque semaine sur 
notre page Facebook : Ciné Clap

La taille
En traversant nos communes bourguignonnes, nous sommes nombreux à 
nous demander ce que fait le vigneron dans ses vignes à cette période 
de l’année. Seules les vendanges donnent une réponse à nos questions. 
Alors, pour éclairer notre savoir, EdC a demandé à un professionnel de nous 
expliquer le travail de la vigne selon les saisons.
Après le cycle de croissance et de production, 
la vigne entre dans une phase de dormance. 
Les feuilles sont maintenant quasiment toutes 
tombées. De même, la sève redescend, les 
sarments sont tous bruns. C’est le début du 
repos végétatif de la vigne (elle va vivre sur ses 
réserves jusqu’à son prochain cycle). Repos 
pour les vignes, oui… mais pas pour ceux qui 
les travaillent…
La taille : Les vignerons coupent les longs 
sarments pour faciliter la taille défi nitive qui 
commencera dès l’arrivée de l’hiver. Tailler consiste à supprimer les bois 
inutiles de l’année précédente et à préparer la future récolte en guidant la 
croissance du cep. Tailler manuellement avec soin permet de préserver la 
fertilité.
En effet, la vigne est une liane qui doit être taillée et palissée pour produire 
plus de fruits que de bois. C’est un long travail, qui s’étend d’octobre à mars 
et par lequel 80 % des sarments sont éliminés soit par brûlage ou broyage.
PrestaVitiBeaune, tél. 06 28 95 19 30 ou mail prestavitibeaune@gmail.com

  Que font-ils dans les vignes ?

06 28 95 19 30   
FRANÇOIS PALAZON

 

P R E S T A  V I T I  B E A U N E
Prestations Viticoles

Dérapage
Avec l’hiver, on ne parle que de dérapage…

  Le dessin d’Anne Beauné
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Les actus de Beaune en Action
Noël arrive à grands pas et vos commerçants “Beaune en action” entendent bien vous gâter.

Rendez-vous vite sur Facebook ou Insta et inscrivez-vous. Peut-être gagnerez-vous un bon d’achat de 
50 € (voir pages 20-21). Joyeux Noël ! Pour l’heure, EdC vous propose de découvrir deux adhérents :

la boutique de prêt-à-porter masculin Devred et l’atelier de fl eurs Gentil Coquelicot.

  Beaune

Vous êtes commerçants et souhaitez adhérer à Beaune en Action : ucbeaune21@gmail.com

DEVRED : ÉLÉGANCE ET MODERNITÉ AU CŒUR DE BEAUNE

Créé en 1902 par Henri Devred à Amiens, le premier magasin Devred a 
pour objectif de vendre des vêtements pour homme déjà confectionnés 
par des ouvrières à domicile à des prix clairement indiqués sur les articles. 
C’est le début du prêt-à-porter au détail qui remplacera petit à petit les 
échoppes de “tailleurs”. Entrepreneur à l’esprit vif et fort d’un savoir-faire 
maîtrisé, Henri Devred s’inspire des grands magasins parisiens et propose 
une mode élégante tout en restant accessible.
Au début d’un XXe siècle en pleine effervescence, la maison Devred s’ins-
crit dans le mouvement de démocratisation commerciale qui met le chic à 
la portée du quotidien d’un grand nombre de Français. L’industrialisation 
de la confection diminuera fortement les coûts de production et permettra 
à tous d’accéder à ce vestiaire.
Aujourd’hui ce sont 
près de 350 boutiques 
Devred qui rayonnent 
en France et à l’étran-
ger. Celle de Beaune 
a été créée dans la 
galerie Carrefour du 
Centre commercial 
Saint-Jacques avant 
de déménager il y a 
tout juste un an au 
cœur du centre ville.
Bien plus qu’un simple 
lieu de shopping, c’est 
une véritable destina-
tion pour les hommes 
en quête d’élégance et 
de raffi nement. Fidèle 
à l’esprit de la marque 
Devred, l’équipe vous 
accueille dans un espace chaleureux et soigné, où chaque détail a été 
pensé pour vous offrir une expérience unique.
Que vous soyez à la recherche d’un costume pour une occasion spéciale, 
d’une tenue professionnelle élégante, ou d’un look décontracté-chic pour 
le week-end, vous y trouverez des gammes soignées de vêtements et 
d’accessoires.
Chez Devred, l’engagement est de faire de chaque visite un moment 
agréable et personnalisé, dans une ambiance conviviale et élégante.
L’équipe composée de Emma, Nelly et Grégoire, est fi ère d’être à votre 
service pour vous aider à révéler votre style en toute confi ance. Elle vous 
reçoit du lundi au samedi de 10 h à 19 h sans interruption.
Côté Beaune en Action : « Nous sommes fi ers d’avoir rejoint l’associa-
tion des commerçants Beaune en Action pour renforcer notre engagement 
envers la ville et sa communauté. En intégrant cette association, notre 
magasin souhaite participer activement au développement et à la dyna-
misation du centre-ville, aux côtés d’autres commerçants passionnés et 
impliqués. Nous croyons en l’importance de travailler ensemble pour atti-
rer davantage de visiteurs, que ce soit les habitants de la région ou les 
nombreux touristes qui viennent découvrir Beaune. »
Boutique Devred 1, place au Beurre à Beaune, tél. 03 80 20 86 59

GENTIL COQUELICOT SUBLIMERA VOS DÉCOS…
Sophie a toujours été adroite de ses mains ; ajoutez à cela un esprit créa-
tif ; il n’en fallait pas moins à cette ancienne assistante commerciale qui a 
d’abord prudemment exercé une double activité. Car, comme beaucoup, 
c’est bien cette période un peu surnaturelle du confi nement qui a boosté 
Sophie dans ses capacités de création, en faisant de ce contexte quelque 
chose de positif. C’est ainsi qu’est né Gentil Coquelicot, une performance 
marketing qui permettra de ne jamais oublier le nom de l’entreprise de 
Sophie. Il n’y a qu’à dire « mais si, une comptine enfantine… » et hop, on 
l’a dans la tête pour toute la journée.
A l’origine, Sophie ramassait toutes sortes de fl eurs dans la nature et com-
posait de splendides bouquets qu’elle offrait à sa famille ou à ses amis. 
Pour mieux conserver ses récoltes, elle les a faites sécher. Enfi n, pour 
garder les couleurs initiales, elle a recherché des professionnels spéciali-
sés dans la stabilisation des fl eurs et, depuis, elle ne cesse de créer des 
compositions selon ses envies et surtout celles de sa clientèle conquise 
par ce procédé.

En 2022, une première future mariée a fait confi ance à Sophie en lui 
demandant de réaliser toute la décoration fl orale de son événement. Le 
résultat a dépassé toutes les attentes de la cliente qui a su promouvoir le 
savoir-faire de Sophie. Depuis, elle crée sur mesure pour des particuliers 
des compositions cadeaux ou pour des entreprises une décoration événe-
mentielle, ou encore pour les restaurants, salons de coiffure…
Elle organise aussi des ateliers chez elle où l’on apprend à faire soi-
même : le prochain aura lieu le jeudi 12 décembre en soirée sur le thème 
de Noël. De même à l’occasion d’un anniversaire, d’un enterrement de vie 
de jeune fi lle, d’un moment précieux intergénérationnel mère/fi lle/petite-
fi lle… la création fl orale apporte beaucoup de partage et d’enthousiasme 
au groupe. Toutes ces activités se font, bien sûr, sur réservation ; n’hésitez 
pas à vous renseigner par tél. 06 74 44 45 06 ou consultez le site www.
gentilcoquelicot21.com
Côté Beaune en Action : Intégrer un réseau pour sortir de l’ombre a été 
pour Sophie un élément déclencheur qui lui a permis de rencontrer de 
nombreux commerçants et en même temps soutenir les actions de l’asso-
ciation. Aujourd’hui, elle fait partie du bureau et gère, avec d’autres, la 
communication sur les réseaux, notamment via les shooting photos qui 
montrent le savoir-faire de nombreux adhérents.
Gentil Coquelicot 6, route de Montelie à Meursault, tél. 06 74 44 45 06.
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Prendre rendez-vous au 03 80 22 02 21 ou sur

Dépistage
+ essai
30 jours offerts*

*Voir conditions en magasin

Vos aides
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De quand date votre dernier dépistage auditif ?

BEAUNE : 22, rue d’Alsace - 14B, Impasse Jean-Baptiste Gambut
NUITS-SAINT-GEORGES : 36, Grand’Rue 

Mobilisation pour le Téléthon
La Municipalité accompa-
gnée par le service de la 
Vie Associative et en par-
tenariat avec une vingtaine 
d’associations beaunoises, 
organise plusieurs événe-
ments au profi t du Téléthon. 
Voici les rendez-vous à ne pas manquer :
• Vendredi 29 novembre :
– Villa Medicis :  déjeuner / sketchs avec la participation de Pochette Sur-
prise (sur inscription)
– Salle des fêtes de Challanges, à partir de 19 h 30 : dîner de lancement
organisé par les Copains de Timéo, (sur inscription lescopainsdetimeo@
yahoo.com) et tombola avec lots de prestige offerts par les commerçants
Beaunois
• Samedi 30 novembre de 8 h 30 à 17 h, découvrez le village Téléthon
place Carnot et ses nombreuses animations :
– Vente de hot dog, de crêpes et tir de cibles (football américain) par les
Hoplites
– Dégustation de vins, de produits locaux et vente de parts de tourte (of-
fertes par Laurent Parra) par Beaune Attelage Tradition
– Vente de gaufres et de chocolat chaud par AJLT Challanges
– Vente de gâteaux italiens par le Club Italo Beaunois
– Stand de gaufres, dégustation de vins et fromages + rando par EJL Sacado
– Jonglage, acrobaties en déambulation au centre-ville par la Balle au Bond
– Line-dance et Madison avec le public à 10 h 30 par Beaune Country line
dance et Retraite sportive

– Démonstrations artistiques entre 13 h et à 15 h par le Cercle d’Escrime
Beaunois
– Danses irlandaises et Madison à 15 h par Beaune Country Line Dance
– Initiation aux 1ers gestes qui sauvent par la Croix Rouge
– Démonstration de Karaté par Beaune karaté club
– Animation musicale et ambiancée par les Tontons Bringueurs Orchestra
La Villa Médicis propose également le samedi à 17 h 30 un concert / anima-
tions chansons présenté par Pochette Surprise
Le magasin Sport & nature organise les vendredi et samedi la première 
édition de son Beaunathlon avec le concours d’associations sportives beau-
noises (voir page ??).
Retrouvez toutes les actualités sur la page Facebook vie associative beaune
Pensez-y, la collecte en ligne est disponible jusqu’au 28 février 2025 ! 
 https://mapage.telethon.fr/animation/TELETHON-A-BEAUNE

Petit loto de l’ULRPA
L’Union Locale des Retraités et Personnes Agées 
organise son petit loto le mercredi 11 décembre à 
14 h au 3ème étage de la Maison des Associations, 
côté rue Poterne, avec principalement des lots ali-
mentaires à gagner. Non-adhérents admis.
De plus, les inscriptions, adhésions et renouvellements à l’association pour 
2025 se feront à compter du vendredi 13 décembre à partir de 14 h au 
bureau (Porte Marie de Bourgogne, 2ème étage). Prix de l’adhésion : 28 € 
(pour les anciens adhérents, pensez à apporter votre carte).
Renseignements : 06 28 28 14 32 ou 06 69 18 36 78.
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Ajoutez un peu de magie
dans votre vie !
Fermez les yeux et imaginez le parfum envoûtant des épices, l’éclat des 
lumières, l’atmosphère chaleureuse avec les rires des enfants mais aussi 
ceux des adultes, les verres qui trinquent, des artisans passionnés prêts 
à vous faire découvrir leur savoir-faire… Rouvrez les yeux et annotez vite 
votre agenda car ce lieu existe bel et bien. Il suffi t d’attendre les samedi 
30 novembre de 10 h à 19 h et dimanche 1er décembre de 10 h à 18 h.
En effet l’espace de ces deux jours, les commerçants du faubourg Saint-Ni-
colas organisent leur traditionnel marché de Noël aux numéros 78 et 81 fau-
bourg St-Nicolas (route de Dijon), la parfaite occasion de trouver des idées 
cadeaux mais aussi de passer un agréable moment en famille ou entre amis 
avec au programme :
• Gastronomie : miel,
chocolats, vins, bières,
liqueurs, caramels, confi -
tures, huile et farine,
escargots, tisanes… et
retour en enfance avec
barbes à papa, gaufres
à l’ancienne. Pour les
plus grands, le domaine
Besancenot proposera la
dégustation gratuite de ses vins ainsi que l’achat de coffrets cadeaux…
• Décoration et idées cadeaux : découvrez pour la première fois un vide-
grenier des jouets, des lutins du Père-Noël, décorations de Noël, acces-
soires faits mains, céramiques, bougies, savons, bijoux…

• Côté créatif : retrouvez la customisation
de basket mais aussi Les Pattounes de la
Côte-d’Or, association qui proposera divers
objets à la vente afi n de récolter des fonds
qui serviront à nourrir et soigner les chatons
et chats abandonnés. De l’autre côté de la
route, découvrez La Manufacture (déco,
créations et idées cadeaux) mais aussi l’Ate-
lier de July (confection artisanale de poterie), 
Marinesdraw (illustratrice à l’aquarelle), Les
Joyeuses Petites Choses (créatrice de fi gu-
rines en crochet), Au Fil de M (accessoires
de tricot) et Sweetimis (biscuits artisanaux

personnalisés). Quelques mètres plus loin, plusieurs animations seront pro-
posées au salon de coiffure Art Typique.
• Restauration sur place ou à emporter : l’association des Copains de
Timéo vous offrira une pause sucrée avec des crêpes, des chocolats chauds 
mais aussi des hot-dog et du vin chaud. Vous pourrez également déguster
sous barnum chauffé des galettes salées avec La Nomade mais aussi des
escargots ou des saucisses
frites.
Les surprises ne s’arrêtent
pas là ! Un marché de Noël
avec un peu de magie c’est
encore mieux… alors venez
rencontrer le Père-Noël et
Olaf présents tout le week-
end, et pourquoi pas monter
à bord de la calèche attelée
à un poney qui vous emmè-
nera faire un tour via l’asso-
ciation En Équilibre située à
Bligny-lès-Beaune.
Si le temps se montre capricieux, rassurez-vous le marché est couvert ! Des 
parkings sont disponibles à proximité (Saint-Cœur, cinéma ou rue de Réon). 
Entrée gratuite.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Mangez bougez.fr
Domaine Besancenot – 78, faubourg Saint-Nicolas à Beaune.

La passion du cheval (13)

Les nuances des quatre saisons teintaient les jours qui s’égrenaient. À la 
manière d’un ruisseau d’eau limpide et au gré de sa paisible musique, la vie 
s’écoulait. Une brise légère caressait les cultures et les blés ondulaient sous 
cette douceur bucolique. Quelques timides nuages taquinaient l’azur pour 
partir ensuite à l’aventure.
Malgré cette sérénité, le père devint de plus en plus fatigué. Ses sorties se 
raréfi aient, son corps usé ne répondait plus et son regard se perdait dans 
ses souvenirs. Au début de l’automne 1970, il s’en alla pour le grand voyage 
menant au repos éternel.
Les journées de tristesse passées, le chagrin restait au fond des cœurs. Un 
soir, au cours du souper, Lulu remarqua le regard inquiet de la mère. Il voulut 
se faire rassurant :
– Maman, ne te soucie
pas de l’avenir de l’ex-
ploitation. Nous ferons
face. Si la fatigue ne
te gagne pas, tu assu-
reras la traite des lai-
tières et nous vendrons 
le lait au laitier. Ensuite, 
je me séparerai de
“Gitane” et “Fauvette”,
avec l’argent, j’achè-
terai quelques vaches
charolaises…
– Ne vend pas tes deux juments, supplia la mère, tu les aimes trop et ton
père les adorait.
– Si l’on désire que la suite soit moins diffi cile, reprit Lulu, je dois faire ce
sacrifi ce. Je ressens aussi de l’affl iction de voir partir mes deux compagnes
de travail, elles sont tellement gentilles.
Il faut dire que les deux juments faisaient partie de la famille. Le vide laissé
par leur absence ne pouvait se combler. Seul, le souvenir de leur compagnie 
atténuait la peine qui s’était installée. De nouveau la monotonie se faisait
sentir et l’hiver devenait diffi cile à traverser. L’arrivée des beaux jours et les
travaux saisonniers cassèrent cette routine journalière.
Le prix du lait ajouté à la vente de quelques vaches charolaises formaient un 
petit pécule qui servait à subvenir aux besoins de la métairie. Le laitier était
aussi courtier en petits cochons. Le jour où il venait chercher le lait, il éva-
luait l’engraissement des porcelets. Lorsque ceux-ci avaient atteint le poids
souhaité, il les menait au marché de Chalon-sur-Saône pour les vendre. La
transaction terminée, il recevait sa commission.
En 1972, à la fi n de la saison automnale, noyée dans une brume épaisse,
Lulu emmena sa maman rejoindre le père. Désormais réunis, ses parents
vont goûter le repos qui se perd dans l’éternité.
Resté seul à la métairie, Lulu tenta d’effectuer toutes les tâches de la ferme, 
ce travail harassant ne dura que quelques mois. Que vais-je faire ? Se de-
manda-t-il.
Une nuit de pleine lune où le sommeil n’était pas au rendez-vous, il profi ta 
de ce temps d’insomnie pour répondre à toutes ses réfl exions. C’est alors,
qu’il prit sa décision.
– Je suis contraint de vendre mes laitières, dit-il un matin au laitier. La traite, 
le travail des champs, je ne sais plus où donner de la tête ! Je préfère agran-
dir mon troupeau de charolaises.
– Ce sont de bonnes bêtes, répondit le laitier après les avoir examinées.
Vous pouvez en tirer un bon prix. Je m’occupe de trouver un acheteur qui
pourrait être intéressé.
– Je vous remercie, reprit Lulu, croyez bien que je regrette de me séparer de 
mes vaches. À leur manière, elles ont participé à la prospérité de la métairie.
Quelques jours après, Lulu vit partir ses laitières. En les regardant monter
dans la bétaillère, des larmes perlèrent à ses paupières. Certaines tom-
baient et effl euraient ses joues, il les sécha d’un revers de main. Lorsque le
convoi sortit de la cour et que le bruit du moteur s’estompa, le silence régna. 
C’est alors, que le regard de l’éleveur se perdit dans l’avenir. (À suivre…)

B. Rozerot

  Séquence nostalgie !!!
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La mort rôde sur les planches…
Le Pays Beaunois et les Hospices Civils de Beaune vous proposent une 
mortelle comédie “Qui arrosera les plantes quand je ne serai plus là ?” le 
vendredi 13 décembre à 20 h au théâtre de Beaune (64, rue de Lorraine).
La mort est partout et nulle part à la 
fois. Partout sur nos écrans, dans les 
journaux, dans les jeux vidéo. Une 
mort lointaine, spectaculaire. Celle 
des autres. Nulle part car dès qu’elle 
devient proche, intime, elle est niée, 
cachée. Rendue invisible la mort nous 
fait peur. Parfois tellement qu’elle nous 
empêche de vivre. Pourtant, la mort et 
la vie sont si intriquées qu’on ne peut 
envisager l’une sans l’autre, ni l’autre 
sans l’une. Alors autant tenter de les 
apprivoiser et d’en rire !
Ce “seule en scène” confi é au person-
nage d’Odette Lafl eur, spécialiste de 
la vie (et de la mort), s’attaque à cette 
question fondamentale : la vie, la mort, 
c’est quoi ?
Avec une bonne dose d’humour, le per-
sonnage nous fait partager son cheminement. Elle aime la vie et ne veut 
pas la perdre… Plus elle vit, plus elle a peur de mourir… Plus elle a peur de 
mourir, moins elle vit… Plus elle vit, moins elle vit.
Pour tenter d’apprivoiser cette mort et de “vivre heureuse en attendant la 
mort”, comme le conseillait Pierre Desproges, Odette Lafl eur s’investit dans 
une thérapie comportementale par immersion. Le programme de toute une 
vie et au-delà…
Qui arrosera les plantes quand je ne serai plus là ?, un “requiem joyeux” 
pour parler de la mort… et surtout de la vie !
Tout public à partir de 12 ans. Spectacle de 1 h 10 suivi d’un temps 
d’échanges avec le public. Entrée gratuite sur inscription : 03 80 24 57 99 
ou en scannant le QR Code joint.

Ecogestes
CESSEZ LE FEU !
Le feu de cheminée est polluant. Les foyers ouverts nous offrent de 
belles fl ammes mais ils brûlent le bois trop vite et trop grossièrement. 
Ce qui rejette de la suie, des particules fi nes, et des émissions de 
CO2. La suie est responsable d’environ 20 % des émissions carbone dans 
le monde. Les particules fi nes se retrouvent dans nos poumons. Aujourd’hui, 
la pollution provenant des cheminées est l’une des principales sources 
de pollution urbaine. En hiver, ses effets sont supérieurs à ceux des gaz 
d’échappement des véhicules. Ce sont les feux ouverts, à l’intérieur ou à 
l’extérieur, qui sont responsables de pollution. Il est important, lorsqu’on a 
le choix, de réserver les feux à l’air libre, en intérieur, comme en extérieur, 
à des occasions exceptionnelles. Les poêles à bois récents produisent une 
combustion presque parfaite, qui génère moins de pollution directe, en suie 
ou particules fi nes. Dans la cheminée, la pose d’un insert est une solution 
effi cace contre le carbone suie, et présente aussi l’avantage d’augmenter 
l’effi cacité du chauffage au bois de façon très signifi cative.

SÉPARER LE CHAUD DU FROID

Il ne faut pas oublier que la quasi-totalité de l’énergie d’une maison est pro-
duite pas la production de chaud et la production de froid. Dans certaines 

cuisines, il n’est pas rare de voir que le froid voisine avec le chaud 
comme par exemple un réfrigérateur situé près d’un four ou encore 
du lave-vaisselle. Il est vivement recommandé de séparer le chaud 
avec le froid, ce qui vous permettra de faire des économies d’éner-
gie, ainsi la chaleur du four ou du lave-vaisselle ne déclenchera pas 
une surconsommation du moteur de votre frigo. Un petit clin d’œil 
aux heureux propriétaires qui, dans les années 50, prenaient le soin 

d’installer leur réfrigérateur moderne dans une pièce froide, comme ils en 
avaient l’habitude avec le garde-manger auparavant. A titre indicatif, un frigo 
placé dans une pièce chauffée à 21° consomme 25 % d’électricité de plus 
que le même appareil placé dans une pièce à 18° ! 

  De bric et de broc…

Soupe des chefs du Lions Club
Comme chaque année, les membres du Lions Club de Beaune, en parte-
nariat avec les restaurateurs et traiteurs de Beaune et du Pays beaunois, 
proposeront différentes soupes à emporter le samedi 14 décembre de 8 h 
à 12 h. Ils seront installés sous barnum place Carnot, rue Carnot et place 
Fleury. Prix unique : 5 € la soupe.
Les bénéfi ces sont destinés à France et Lions Alzheimer.

  Beaune





Échanger, dynamiser la ville, décorer, organiser des jeux,
s’amuser… tels sont les objectifs de l’association Beaune 
En Action !
Alors non, ce n’est pas un calendrier de l’avent mais une
partie des membres qui se sont prêtés au jeu du shoo-
ting photo avec un objet qui représente leurs activités. Et
même s’ils ne pouvaient pas tous être présents (environ 
140 adhérents), on constate qu’à Beaune, il est possible 
de tout acheter sans avoir à courir les villes alentours… 
avec en bonus conseils et convivialité. Et oui, ici le sourire 
est en boutique et non sur un carton !Afi n de remercier leur clientèle locale et augmenter son 
pouvoir d’achat, BEA organise du 25 novembre au 7 dé-
cembre un jeu permettant de remporter 30 bons d’achat
de 50 € chacun à dépenser chez l’un des membres.Pour participer rien de plus simple, il suffi t de vous inscrire 
sur la page Facebook ou Instagram de BEA ou directement 
via le lien https://forms.gle/wiCMAWkPTVxwcxut7Un tirage au sort aura lieu le 9 décembre et désignera les 
30 heureux gagnants.

Bonne chance à tous !
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fance, de la séduction, de la sexua-
lité, du quotidien domestique par-
tagé, de la parentalité, le texte fait 
sortir de leurs boîtes les diables 
cachés dans les détails : des chaus-
settes qui traînent à la libido en 
berne, des émotions mal partagées 
à la mauvaise foi bien distribuée…
Tout un questionnement qui per-
mettra de disséquer, mettre cul 
par-dessus tête ce couple, obser-
ver comment aujourd’hui tantôt s’y 
joue, tantôt s’y effondre un tradi-

tionnel ordre social, et éclairer les 
tentatives – heureuses ou déses-
pérées – pour le modifi er voire le 
réinventer…
Jeudi 5 décembre à 20 h au 
Théâtre de Beaune. Durée 
1 h 25 mn. Théâtre. À partir de 
15 ans.
Tarifs : 1ère série 20 € ; 2ème série 
17 € ; 3ème série 10 € ; jeunes 
(12/18 ans et étudiants moins de 
26 ans) 11 €, moins de 12 ans 9 €.

Derrière le hublot se cache…
La Compagnie “Les fi lles de Simone” propose, 
dans le spectacle “Derrière le hublot se cache 

parfois du linge”, de décortiquer le couple
hétérosexuel afi n d’essayer de comprendre 

pourquoi on continue majoritairement et
obstinément à vouloir “se mettre en couple”…

Vaste débat abordé avec humour et autodérision
qui créent complicité et adhésion !

  Théâtre de Beaune - La Lanterne Magique

Renseignements et réservations : Théâtre de Beaune 64, rue de Lorraine, du mardi au vendredi 14 h à 18 h, 
le samedi 9 h 30 à 12 h. Tél. 03 80 24 55 61 ou theatre@mairie-beaune.fr ou www.theatredebeaune.com

« L’homme est foncièrement un no-
made (…) il est fait pour se prome-
ner, pour aller voir de l’autre côté de 
la colline, je parle de l’homme, du 
mâle… et je crois que par essence 
la femme l’arrête, alors l’homme 
s’arrête près d’une femme… et puis 
la femme a envie qu’on lui ponde 
un œuf, (…) et puis on pond l’œuf, 
l’homme il est gentil, il calcule infi -
niment moins que la femme. (…) et 
l’homme il reste près de cet œuf… 
(…) Mais l’homme est un nomade 
et toute sa vie il rêve de foutre le 
camp, il rêve d’aventure, et les 
hommes sont malheureux dans 
la mesure où ils n’assument pas 
les rêves qu’ils font. Alors que la 

femme a un rêve, c’est de… garder 
le gars !! C’est pas méchant, c’est 
un ennemi, un merveilleux enne-
mi. » Jacques Brel
C’est sur de nombreux extraits 
d’interviews comme celui-là, des 
bouts de dialogue, des images 
obsédantes… que sont nées dans 
la tête de Tiphaine Gentilleau et 
son équipe, des idées de scènes 
qui, mises sur papier, ont donné 
l’essence même de ce spectacle 
qui n’est autre qu’une tentative 
théâtrale mixte et collective pour 
“secouer le cocotier” du couple 
hétéronormé.
Qu’il s’agisse du rapport à l’amour 
construit différemment dès l’en-

qui a ce pouvoir est rare, précieux, 
inestimable. Ses questions – pour-
quoi faut-il perdre l’enfance pour 
grandir ? pourquoi l’adolescence 
a toujours été perçue comme une 
rupture ? ne peut-il y avoir conti-
nuité entre l’enfant et l’adulte qu’on 
devient ? – l’ont amené à écrire Le 

Pompon qu’il présente avec Jean-
Nicolas Mathieu (guitare et chœur).
Mercredi 11 décembre à 18 h à 
La Lanterne Magique de Beaune. 
Durée 50 mn. Chanson. Dès 
5 ans.
Tarifs : adulte 9 € ; jeune moins 
de 18 ans 6 €.

Le Pompon
Premier spectacle du festival “Mômes & 

Merveilles” c’est à La Lanterne Magique que 
les enfants auront rendez-vous le mercredi 
11 décembre pour découvrir “Le Pompon”, 
vous savez, ce petit objet qui vous donnait 
droit à un tour de manège gratuit si vous 

réussissiez à l’attraper… Toute une époque !
Le Pompon est une réfl exion sur 
l’esprit de compétition et la façon 
dont il est communiqué ou non 
à nos enfants. C’est aussi une 
réfl exion sur l’argent et la société 
de consommation traitée de façon 
ludique, poétique et implicite.
Si le pompon nous intéresse c’est 
qu’on imagine qu’il véhicule très tôt 
l’idée de compétition : les parents 
répètent bien à leur enfant une fois 
assis sur le manège : « le pompon, 
le pompon ». Souvent cet enfant 
d’à peine trois ans, ne comprend 

pas, il veut profi ter du moment, des 
lumières, de l’ivresse du vertige, de 
la musique, du va et vient, de la dis-
parition et de la réapparition de ses 
parents. Cela lui suffi t amplement.
Devant cette constatation l’auteur, 
Emmanuel Bemer, bien avant d’être 
père, rêve d’écrire pour les enfants. 
Il écrit des contes de fées, des his-
toires, des mélodies. Il est admiratif 
des chansons qui évoquent l’en-
fance, ces madeleines de Proust 
qui, en quelques mesures, nous 
font retomber en enfance. Tout ce 



ENTRÉES
Croustillant aux deux saumons, Méli Mélo gourmand et gel yuzu 12€

Ballotine de Sandre aux Ecrevisses, mousseline aux herbes 14€
Millefeuille de foie gras, Mangue et Pain d’épices 16€

Œuf poché crème de Citeaux, champignons des bois 16€
Œuf poché en Meurette et sa garniture 10€

PLATS
Suprême de volaille farci aux herbes fines, sauce morilles, 

timbale de polenta et légumes de saison 20 €
Croustillant de boeuf aux girolles, sauce vigneronne, 

écrasé d’Amandines aux fines herbes 18€
Confit de paleron de veau cuit 7 heures, 

purée truffée, jus de veau corsé 21€

DESSERTS
Sablé chocolat blanc, crémeux citron “façon meringué” 8€

Parfait chocolat caraïbe, cœur mandarine, coulis de mandarine 10€
Millefeuille d’ananas, poivre de Sichuan, coulis de fruits rouges 10€
Délice de vanille bourbon, coeur caramel et biscuit Madeleine 10€

CARTE
DE NOËL

TETE

darine 10€
rouguges e 10€0
ellleineieieinei e 10€0€

Réservation au 07 69 05 35 74 ou contact@traiteur-citronvert.fr
Commande à récupérer au Carré Saint Pierre (Marey-lès-Fussey) 

le Mardi 24 décembre avant 17h30

Commande à passer avant

le 15 décembre

ENTRÉE
Brochette de Saint-Jacques snackées, réduction d’agrumes

wok de légumes

Velouté de potimarron aux éclats de châtaignes façon cappuccino

Tournedos de filet de bœuf Rossini
poêlée de légumes d’antan, sauce périgourdine

Quadrilogie de fromages régionaux
(6€ en supplément seulement à emporter)

AMUSE BOUCHE

PLAT

FROMAGES

DESSERT

Soirée Nouvel An
Préparé par le Traiteur Citron Vert

Pièces cocktail + Coupe de Crémant

Délice de Vanille Bourbon, cœur caramel et biscuit Madeleine

AFTER : Soupe à l’oignon / Café / Croissant

ENTRÉE
BroB chette de Saint-Jacques snackées, réduction d’agrumes

wok de légumes

VelVVVVVVVVVVVV outé de potimarron aux éclats de châtaignes façon cappuccinooooooo

Tournedos de filet de bœuf Rossini
poêlée de légumes d’antan, sauce périgourdine

Quadrilogie de fromages régionaux
(6€ en supplément seulement à emporter)

AMUSE BOUCHE

PLAT

FROMAGES

DESSERT

Soirée Nouvel An
Préparé par le Traiteur Citron Vert

Pièces cocktail + Coupe de Crémant

Délice de Vanille Bourbon, cœur caramel et biscuit Madeleine

AFTER : Soupe à l’oignon / Caféféféé / Croissant

Réservation au plus tard le 22 décembre au 07 68 50 12 43 ou contact@le-carre-saint-pierre.fr

Retrouvez
l’intégralité

des menus de
fin d’année
en flashant
ce QR code

A emporter
45 €

el AAn

Sur place
95 €

Soirée
dansante

DJ
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Noël et Nouvel an sont considérées 
comme les fêtes les plus impor-
tantes de l’année. C’est parfois la 
seule occasion de réunir l’ensemble 
de la famille. On comprend mieux 
pourquoi il est essentiel que tout soit 
parfait. Cette lourde tâche revient 
en grande partie à l’hôte qui reçoit 
et prépare le repas. Au-delà du fait 
que tout cela soit fatiguant, ça laisse 
surtout peu de place pour apprécier 
l’instant présent. Alors pourquoi ne 
pas rester les pieds sous la table et 
profi ter pleinement ?
C’est justement ce que propose 
le Traiteur Citron Vert qui vous a 

concocté un menu de Noël à dégus-
ter chez vous en famille et à com-
mander au plus tard le 15 décembre. 
Une carte de pièces cocktails pour 
les apéritifs complète cette offre.
Concernant le réveillon du nouvel 
an, vous disposez de trois options : 
soit vous souhaitez rester chez vous 
et il suffi t de commander le menu 
spécialement préparé par le Traiteur 
Citron Vert, soit vous préférez passer 
le cap à l’extérieur et, dans ce cas, 
rendez-vous directement au Carré 
Saint Pierre avec, en prime, une soi-
rée dansante animée par un DJ qui 
saura mettre l’ambiance grâce à une 

musique éclectique ! Enfi n, si vous 
préférez ne pas reprendre la route 
après cette soirée de folie, vous avez 
la possibilité de dormir sur place en 
louant l’une des chambres d’hôtes de 
l’établissement.
Vous l’aurez compris, ici tout est 
possible, les deux entités se plient 
en quatre pour que vos fêtes restent 
un moment de joie et de partage 
à consommer sans modération ! 

Contactez vite l’équipe qui vous 
accueille du mardi au vendredi de 
9 h à 18 h.

Le Carré Saint-Pierre
Traiteur Citron Vert

Lieu-dit La Chaume
Route de Cassis à Marey-lès-Fussey

Tél. 07 69 05 35 74
contact@traiteur-citronvert.fr

www.traiteur-citronvert.fr

Profi ter des fêtes sans stress…
Les fêtes de fi n d’année approchent à grands pas.

Si on pense tout de suite “convivialité” et “cadeaux”,
il ne faut pas négliger la partie “organisation” beaucoup

moins agréable… Et si cette année, vous vous
délestiez de cette corvée pour profi ter pleinement ? 

C’est ce que propose le Traiteur Citron Vert et
Le Carré Saint-Pierre. Explications…
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Rappelez-vous !
L’espace d’une quinzaine, il se déroule forcément des 
événements plus ou moins importants dans la région. 
L’information passe puis on l’oublie. EdC vous propose un 
succint retour en arrière dans cette chronique que l’on doit à notre 
ami “Nono”…
• 27 novembre 1879 : Chassage et Puligny reçoivent le droit d’ajouter à leur 
nom celui de Montrachet.
• 28 novembre 1965 : Décès de Violette Nozière à l’âge de 50 ans. Origi-
naire de Neuvy-sur-Loire où elle est enterrée, elle reçut la grâce de trois chefs 
d’états après sa condamnation. Question : a-t-elle empoisonné son père ?
• 28 novembre 1953 : 100ème chapitre de la Confrérie des Chevaliers du
Tastevin.
• 1er décembre 1961 : Dernier trajet du tramway à Dijon… Il ressuscitera
51 ans plus tard !
• 3 décembre 1887 : Sadi Carnot est élu Président de la République à l’âge 
de 50 ans. Il avait été député de la Côte-d’Or.
• 4 décembre 1967 : L’aérotrain de l’ingénieur bourguignon Jean Bertin
atteint 378 km/h sur la ligne d’essai de Gometz-le-Chatel en Ile de France.
• 6 décembre 1979 : Jean-Claude Rude atteint sur l’autoroute Pouilly-Dijon, 
à Pont-de-Pany la vitesse de 153,256 km/h à bicyclette (à un souffl e du 
record absolu établi par l’Allemand Kramer en 1950 : 154 km/h). Au cours de 
la course, il chute et se fracture deux côtes. Peu de temps après, il trouvera
la mort happé par un train près de Duon.
• 8 décembre 1910 : Attribution du prix Goncourt : Louis Pergaud et Gaston 
Roupnel obtiennent chacun 5 voix au 1er tour. Au 3éme tour Rosny Aîné modi-
fi e son vote, et l’auteur comtois est préféré à celui de Nono.
• 9 décembre 1988 : Bernard Pivot consacre son émission Apostrophes à
plusieurs livres sur le vin et à une dégustation au cours de l’émission. Jean-
François Bazin présente son ouvrage : Montrachet.
Sources : Almanachs Bourguignons par Jean-François Bazin et Gérard Cure et archives du Nono

  Échos d’un autre temps…

La Villa Médicis Beaune
est toujours en mouvement !
De nombreux événements à la Villa Médicis Beaune vous attendent dans 
les prochaines semaines ! On vous en dit plus :
• La Villa Médicis Beaune se mobilise pour le Téléthon : samedi 30 no-
vembre à 17 h 30, la Troupe “Pochette Surprise” vous propose un concert
de folie. Entrée gratuite, une cagnotte sera disponible, tous les dons seront
reversés au Téléthon !

• Lecture Photographique : mardi 3 décembre à 16 h, Gilles Regnier vous
attend pour une lecture artistique de ses photographies sur le thème “Les
Lumières impressionnistes”. Entrée gratuite.
• Conférence UTB :  jeudi 5 décembre à 14 h 30, venez découvrir “Les
Conséquences Géopolitiques de la deuxième Guerre Mondiale”. Cette 
conférence UTB sera dispensée par Ulrich. Entrée gratuite.
• Journée Portes Ouvertes : La Villa Médicis vous ouvre ses portes le sa-
medi 7 décembre de 10 h à 18 h. À l’occasion, un marché des saveurs avec 
des producteurs de vins et
produits locaux, sera orga-
nisé à la résidence tout au
long de la journée. Venez
en famille ou entre amis,
de nombreuses anima-
tions seront dispensées
toute la journée :
– De 10 h à 11 h : Accueil
et petit déjeuner offert.
– De 10 h à 18 h : Marché
des saveurs, jeux en bois
pour les enfants. Gratuit
– De 12 h à 14 h : Déjeuner au restaurant “Le Médicis” sur réservation 48 h
à l’avance, 32 €.
– De 15 h à 16 h : Dégustation gratuite de vins
– À 16 h 30 : Goûter offert
– Toute la journée visites d’appartements et de la résidence.
Participez à la loterie réservée aux seniors tout au long de la journée avec
de très beaux lots à gagner dont un baptême en Montgolfi ère pour deux
personnes d’une valeur de 440 €, un séjour découverte pour une personne
d’une valeur de 560 €, un repas pour 4 personnes au restaurant “Le Médicis” 
d’une valeur de 128 €.  Résultat à 17 h !
Toute l’équipe vous attend nombreux !
Et si vous êtes un senior à la recherche d’une solution d’habitat adaptée à
vos besoins, après ces événements, vous pourrez aussi vous renseigner
pour profi ter de l’offre de fi n d’année renversante : 1 MOIS DE LOYER
PAR AN OFFERT À VIE* !
Ne perdez pas de temps contactez vite la résidence pour plus d’informations !
*Offre valable jusqu’au 31 décembre 2024 sous conditions en résidence.
Pour toute information complémentaire, n’hésitez pas à contacter :
Villa Médicis Beaune 22, route de Pommard à Beaune – 03 80 21 73 18
https://residences-villamedicis.com

Marché de Noël à l’Atelier du Cloître
Pour la troisième année consécutive, l’Atelier du Cloître organise son marché 
de Noël, dimanche 8 décembre de 10 h à 18 h 30.
Le choix des organisateurs se porte uniquement sur des produits fabriqués 
par des artisans locaux, hors produits de bouche.
Ainsi on pourra retrouver un coutelier, un tourneur sur bois, une fabricante 
de sac, un sculpteur sur métaux de récupération… des bijoux, des objets et 
mobiles en verre.
Ce sera aussi l’occasion, pour 
ceux qui ne le connaissent 
pas encore, de découvrir le 
jeu Beaune Balade, ce “quiz 
bourguignon rigolo pour rendre 
les apéros moins idiots” et les 
coffrets bouteille et magnum en 
bois peints par Norma Michalik, 
dont une des œuvres a été retenue pour illustrer l’affi che de la vente des vins 
du CFDB.
Mais au-delà d’un simple marché, c’est une ambiance qui est recherchée 
où l’on partage, on échange et où l’on rit autour d’un vin chaud et d’un pain 
d’épices.
Aux alentours de 16 h, un père Noël, de taille imposante, viendra distribuer 
des friandises aux enfants et aux adultes les plus gourmands.
Accès libre.
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Conférence sur la montée
de la violence chez les jeunes
On ne naît pas violent… on le devient ! 
Et si la violence n’était que la résul-
tante de nos dysfonctionnements ? 
Comprendre pour endiguer, voire pour 
éradiquer : sujet terriblement d’actua-
lité ! C’est la raison pour laquelle le 
Rotary club de Beaune, en partenariat 
avec les lycées beaunois Étienne-
Jules Marey et Clos Maire, organise 
deux conférences sur “La montée de 
la violence chez les jeunes” présen-
tées par Maïté Auroux, formatrice et chercheuse en sciences sociales. Elles 
auront lieu :
• Lundi 2 décembre de 18 h 15 à 19 h 30 au lycée Étienne-Jules Marey
(salle Niepce)
• Mardi 3 décembre de 18 h 15 à 19 h 30 au lycée Clos Maire (salle 200)
Elles seront suivies d’un temps d’échange avec la salle de 19 h 30 à 20 h.
Elèves, frères et sœurs, parents, enseignants, éducateurs… nous sommes
tous concernés ! Conférences gratuites, ouvertes à tous mais
pré-inscription obligatoire auprès des lycées :
• Clos Maire : par mail celine.leclanche@ac-dijon.fr
• Étienne-Jules Marey via bit.ly/marey
ou en fl ashant le QRCode ci-contre

Spécialiste des
salles de bains
clé en main !

15D, rue du Fbg Perpreuil à BEAUNE
03 80 24 00 80    www.bath21.fr

Animations à la bibliothèque Monge
Animation littéraire, animation ludique, quizz, projections pour enfants… les 
plaisirs seront variés à la Bibliothèque Monge dans la prochaine quinzaine :
• Lectures de textes de
Marcel Pagnol mercredi
27 novembre à 19 h : pour 
clore en beauté l’exposi-
tion “Marcel Pagnol, en
fl agrant délit d’humanité”,
des comédiens de la com-
pagnie 800 Litres de paille
proposeront une lecture
de textes choisis. Accès
libre.
• Matinée jeux enfants mercredi 4 décembre de 10 h à 12 h : les enfants
sont invités à venir s’amuser avec des jeux de société sélectionnés spéciale-
ment pour eux. Entrée libre.
• Les P’tites Bobines mercredi 4 décembre à 17 h : projection de fi lms pour 
la jeunesse. Plus d’informations au 03 80 24 55 73.
• Méga quizz numérique mercredi 11 décembre de 17 h à 19 h : partici-
pez en famille ou entre amis, et dans la bonne humeur, à une animation
conviviale où deux équipes vont s’affronter pour tester leurs connaissances
numériques. Pas besoin d’être un as de l’informatique, c’est ouvert à tout le
monde à partir de 8 ans. Sur inscriptions au 03 80 24 55 81.

Voir c’est bien, être vu c’est mieux !
Dans un monde où la concurrence est omniprésente et ce, dans tous les 
secteurs d’activités, il est important, voire primordial de se différencier. La 
communication est sans conteste l’un des principaux leviers ; alors pourquoi 
ne pas opter pour un service de personnalisation ?
C’est là qu’entre en jeu Manon qui, après avoir évolué dans le prêt-à-porter 
haut de gamme, a décidé de prendre un 
virage à 360° en saisissant l’opportunité 
de créer l’agence Planète Communica-
tion Beaune en octobre 2023.
Celle-ci fait partie du groupe Planète 
Communication fondé à Dijon en 2015 
dont les locaux abritent l’atelier de per-
sonnalisation des produits composé de 
nombreuses machines (marquage bro-
derie, impression de bâche, gravure…). 
Cette proximité facilite grandement les 
échanges avec la clientèle. C’est donc 
avec le soutien de cette entité que Ma-
non s’est installée à Beaune.

Depuis maintenant plus d’un an, elle accom-
pagne les entreprises mais aussi les associa-
tions et les clubs sportifs dans la création de 
leurs supports de communication et produits 
personnalisés : roll-ups, kakémonos pour tout 
type d’événement, marquages et broderies sur 
des vêtements (t-shirt, polo, pull, doudoune…), 
divers imprimés (fl yer, brochure, carte de 
visites…), objets publicitaires (mug, clé usb, 
stylo…), équipements sportifs (gourde, ballon, 
serviette, maillot…), marquages de véhicule… 
Avec plus de 250 000 produits et des dizaines de 
fi nitions possibles (fl ocage, broderie, marquage, 

impression numérique, gravure…), on comprend qu’ici tout est possible !
Que ce soit pour faire plaisir ou surprendre vos clients, équiper vos salariés, 
motiver vos équipes ou tout simplement affi cher fi èrement votre identité, 
Manon est à votre service, pour vous conseiller, vous aider à trouver le 
support le plus adapté. Elle sera votre interlocutrice unique de la prise de 
contact à la livraison.
Une large gamme de produits écoresponsables est également disponible. 
Vous souhaitez donner de la visibilité à votre entreprise ou votre association, 
contactez Manon qui vous reçoit dans son showroom sur rendez-vous du 
lundi au vendredi de 9 h à 18 h. Elle peut également se déplacer. Le devis 
est rapide et gratuit.
Planète Communication Beaune – 47, rue de Lorraine à Beaune – Tél. 
03 80 20 29 66 – www.planetecommunication.fr – contact-beaune@
planetecommunication.fr – Facebook et Instagram
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Courgette
Le théâtre est plutôt rare à la télévision, ce qui est sans doute une bonne 
chose tant le petit écran ne saurait se substituer aux émotions ressenties dans 
un lieu de spectacle vivant. Mais l’on peut aussi se dire qu’un média populaire 
peut parfois servir de tremplin pour passer du canapé du salon au fauteuil 
d’une salle obscure.

En l’occurrence, avec Courgette, 
l’inverse pourrait également se 
produire, car cette pièce tirée du 
roman de Gilles Paris, Autobio-
graphie d’une courgette, d’abord 
adapté au cinéma par Claude 
Barras puis au théâtre par Paméla 
Ravassard et Garlan Le Martelot, 
a rencontré un vif succès auprès 
du public beaunois en 2022. Un 

succès qui ne s’est pas démenti puisque le spectacle a été nominé sept fois 
aux Molières 2024, en a remporté un, et qu’il tourne à présent à l’internatio-
nal. Il faut dire que l’histoire d’Icare, alias Courgette, jeune garçon placé dans 
un “foyer pour enfants écorchés” où il va nouer des relations qui vont aider 
chaque personnage (adulte y compris) à se construire et à faire face à la vie, 
a d’autant plus le don d’émouvoir que sa mise en scène est lumineuse, tout 
en musique, en gaité et en vivacité, et qu’elle est servie par des interprètes de 
talent. À voir (ou à revoir) seul ou en famille !
Courgette, pièce mise en scène par Paméla Ravassard (France) en replay sur 
France.tv jusqu’au 17 novembre 2025 (1 h 33 mn).

F.B.

  Ça plaît, ça replay

Octobre Rose chez Art’Typique
Jeudi dernier, c’est sous un joli manteau de neige que Nathalie et Sonia ont 
remis un chèque de 1 000 € à Isabelle Dausse, présidente de l’association Le 
Repère d’Idézen qui soutient 
les femmes touchées par un 
cancer.
En effet, les gérantes du 
salon de coiffure Art’Typique 
tenaient à participer active-
ment à Octobre Rose. Après 
avoir décoré leur salon de 
jolis nœuds roses de toutes 
tailles, elles ont voulu aller 
encore plus loin en dédiant 
100 % de la recette du 
vendredi 11 octobre à cette 
cause. En parallèle, des goodies (chaussettes, éventails, pin’s…) étaient en 
vente et les clients avaient également la possibilité de faire un don directe-
ment.
Le fruit de cette mobilisation largement arrondi par le salon permettra d’ac-
compagner les femmes au niveau local.
Un bel élan de générosité qu’EdC ne peut que féliciter !

Conférence sur la Cinecittà
Le jeudi 5 décembre à 18 h 30, à l’Espace Saint-Jacques, Beaune Échanges 
Internationaux (BEI) et le Club Italo-Beaunois organisent une conférence sur 
le thème Cinecittà.
Cette “ville du cinéma”, dont l’histoire est étroitement liée à celle de l’Italie, 
est devenue l’emblème du cinéma de ce pays et a donné naissance à des 
chefs-d’œuvre grâce à des réalisateurs et acteurs de renommée mondiale. 
La conférence se terminera par un verre de l’amitié.
Entrée libre pour les adhérents des deux associations ; 5 € pour les non-
adhérents.
Inscription conseillée à contact.bei21200@gmail.com ou par sms au 
07 84 83 50 32 ou courrier à BEI 19, rue Poterne 21200 Beaune. Les adhé-
rents du Club Italo-Beaunois peuvent s’inscrire directement auprès d’un res-
ponsable de l’association.

Don du sang
Vous pouvez venir donner régulièrement votre sang à 
Beaune, puisque tous les derniers samedis du mois, des 
collectes sont organisées à l’espace Beaune Blanches-
Fleurs 65, route de Savigny. Les prochaines auront lieu le :
• Samedi 30 novembre de 8 h à 12 h
• Vendredi 27 décembre de 13 h 30 à 17 h 30 et le same-
di 28 décembre de 8 h à 12 h.
Et quoi de plus beau comme cadeau en ces moments de fêtes, de partage, 
de venir offrir son sang à des malades qui attendent ce geste pour être 
sauvés ? Alors venez, en famille, entre voisins, entre amis, entre collègues 
contribuer au 10 000 poches de sang nécessaires en France par jour.
Les bénévoles vous attendent nombreux !
Vous pouvez retrouver toutes les informations sur la page Facebook https://
www.facebook.com/dondesangaBeaune/ ou Instagram @adsbb21
Conseils importants : Vous pouvez donner votre sang dès l’âge de 18 ans 
jusqu’à la veille du 71ème anniversaire. Il suffi t d’être en bonne santé, de 
peser au moins 50 kg et ne pas avoir été transfusé. Pour un premier don, 
apporter sa carte d’identité. Il est important de prendre un bon petit déjeuner 
avant de venir donner son sang, en évitant juste les matières grasses.

Après-midi détente
Le Comité des fêtes du Camp Américain propose un après-midi détente 
chaque premier mercredi du mois à la salle du Camp Américain, rue du 
Docteur Tassin à Beaune à partir de 14 h. Le prochain rendez-vous aura lieu 
le mercredi 4 décembre.
Vous êtes seul(e) et ne savez que faire pour vous délasser, venez rejoindre les 
membres du comité pour un moment de convivialité : jeux, goûter, musique etc. 
Vous serez les bienvenus, n’hésitez pas à en parler autour de vous.

Concert de Noël
Dimanche 8 décembre à 15 h, la Chorale de Beaune en Bourgogne, sous la 
direction de Cyrille Laîk, donnera un concert salle Saint-Nicolas de l’Hôtel-
Dieu pour les résidents des Hospices Civils de Beaune.
Au programme, quelques pièces classiques se rapportant à la Nativité : 
Bach, Haendel, Rameau, Chérion, Brückner… mais aussi ces joyeux Noëls 
populaires que l’assistance pourra reprendre en chœur.

Originalité de ce concert : la présence de l’accordéon, instrument harmo-
nique par excellence, et une première partie assurée par Cyrille Laïk, basse 
lyrique.
L’entrée est gratuite avec une libre participation du public.
Rendez-vous donc dimanche 8 décembre 2024 à 15 h à l’Hôtel-Dieu des 
Hospices civils de Beaune, salle Saint-Nicolas. Nombre de places limité.
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Vente de vins au profi t
des Restos du Cœur
Les Restos du Cœur de Côte-d’Or renou-
vellent leur vente annuelle de vins qui se 
tiendra le vendredi 13 décembre à 19 h à 
la salle des ventes située 23, rue Richard 
à Beaune, sous la direction de Maître Gré-
goire Muon, commissaire-priseur.
Le dépôt des vins peut se faire jusqu’au 
vendredi 6 décembre directement à l’Hô-
tel des Ventes du mardi au vendredi de 9 h à 12 h et de 14 h à 18 h.
Durant l’hiver 2023, 23 325 repas ont été servis à Beaune soit une augmen-
tation de 20 %.
Votre soutien et vos dons sont essentiels pour mener à bien cette action 
auprès des plus démunis. L’association vous remercie et compte sur votre 
bon cœur, votre solidarité et générosité.
Renseignements au 03 80 24 36 05.

Exposition vente solidaire d’œuvres d’art
Le Collectif Odyssée Beaune (COB), organisation à but non lucratif qui se 
consacre à l’aide humanitaire, à l’entraide et aux services sociaux, a deman-
dé à plusieurs artistes reconnus de lui offrir une sculpture, une céramique, 
une peinture, un dessin ou une photo, qu’elle mettra en vente au profi t de 
son action d’aide aux migrants, les samedi 30 novembre de 10 h à 18 h, et 
dimanche 1er décembre de 11 h à 17 h, à la Chapelle de l’Oratoire, rue de 
Lorraine.
Outre l’aspect caritatif, l’événement donne au COB l’opportunité de pré-
senter un panel de créations de soixante-dix à quatre-vingts artistes allant 
du classique au contemporain dans une scénographie originale inédite à 
Beaune, le tout dans une ambiance musicale assurée par la chorale Mo-
saïque de Meloisey et le musicien Pierre Julliard, naturaliste et géographe.
Le vernissage se fera en musique le vendredi 29 novembre à 19 h, chapelle 
de l’Oratoire.
Le COB fonctionne uniquement avec des dons et travaille en partenariat 
avec le Secours Populaire, le Secours Catholique, les Restos du Cœur…
Renseignements : collectifodysseebeaune@gmail.com

  Le coin des poètes poètes !

Ballet feuillu
Quand la feuille d’automne
Chute, puis tourbillonne,
Virevolte en chemin,
Je la prends dans mes mains.

J’admire ses couleurs,
M’enivre de bonheur.
Que la nature est belle
Quand elle se rebelle !

Et ce parfum d’automne
N’est jamais monotone,
Je le respire enfi n
Après chaque refrain.

La lumière s’enfuit,
Longue devient la nuit.
Puis le soleil vacance
Et la lune s’avance.

Le vent, le froid, la pluie,
Avec mon parapluie,
Mon foulard et mes gants,
Sont l’éventail du temps.

Il fait bon près du feu.
Tout le monde est heureux.
J’admire chaque fl amme.
Vagabonde mon âme.

Sur le tapis de feuilles
Qui devient millefeuille,
Quelques fl ocons neigeux
Tombés du nuageux

Attisent les gourmands
Partis en errements
Glaner quelques étoiles
Pour décorer la toile.

    Anne Deville

Ateliers Le Repère d’Idézen
Le Repère d’Idézen est une association qui vient 
en aide aux femmes touchées par un cancer (quel 
qu’il soit) pour rompre la solitude et l’isolement sur 
Beaune et son agglomération et propose des acti-
vités :
• Atelier Feldenkrais : mouvement doux (nou-
veau). Jeudi 28 novembre à 19 h.
• Pilates. Mardis 3 et 17 décembre à 19 h.
• Sophrologie. Jeudi 5 décembre à 19 h.
• Qi Gong. Mardis 26 novembre et 10 décembre
à 19 h.
• Relaxation. Jeudi 12 décembre à 19 h.
• Groupe de Paroles. Jeudi 19 décembre à 18 h 30 au 18 bis faubourg 
Saint-Jacques à Beaune.
• Sport Adapté. Lundis 2, 9 et 16 décembre de 12 h 30 à 13 h 30 à la Mai-
son Beaune Santé 5, rue du Régiment de Bourgogne à Beaune.
Tous les ateliers sont destinés aux femmes atteintes d’un cancer pendant et 
après les traitements jusqu’à 5 ans après la date du diagnostic. En dessous 
de 3 inscrits, les ateliers pourront être annulés.
Inscription et adhésion à l’association obligatoires par mail ou sms. Sans 
précision, les ateliers ont lieu à la Résidence Les Primevères située 19, 
route de Gigny à Beaune.
Renseignements : Le Repère d’Idézen lereperedidezen@orange.fr. 
ou tél. 06 89 21 39 19 ou Facebook @lereperedidezen et Instagram @
le_repere_d_idezen.

Braderie de Noël
du Secours Populaire
Les bénévoles du Secours Populaire de Beaune 
vous invitent à leur braderie de Noël, ouverte à 
tous, le samedi 30 novembre de 10 h à 17 h.
Vous trouverez de nombreux articles neufs ou de 
seconde main : déco, bibelots, vaisselle, jouets, 
livres, maroquinerie, vêtements adultes et enfants 
à des prix très modiques.
Chacun y trouvera de quoi refaire sa garde-robe ou offrir un cadeau solidaire 
et contribuera, par sa participation fi nancière, à aider les familles en diffi culté.
Rappel : magasin ouvert chaque mercredi et vendredi de 14 h à 18 h, per-
manence d’accueil pour l’écoute et les aides chaque mercredi après-midi 
sur rendez-vous. Secours Populaire 40, route de Savigny à Beaune
Renseignements : 03 45 63 84 17 ou spf.beaune@sfr.fr
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Les ateliers des aidants
Vous accompagnez régulièrement un proche en situation de dépendance 
ou de handicap ? Que vous aidiez un enfant, un adulte ou un senior, ces 
ateliers gratuits vous sont destinés. Dans le cadre du contrat local de santé, 
le Pays Beaunois vous propose pour le second semestre 2024 :
• La causerie des aidants. Temps d’échanges 
et de partage autour d’un café, pour venir 
s’informer, se ressourcer ou tout simplement 
écouter, dans une ambiance bienveillante et 
conviviale. Gratuit. 15 participants au maxi-
mum par séance : mardis 26 novembre et 
17 décembre de 14 h à 16 h.
• Communication. Mieux comprendre et se 
faire comprendre dans ses relations avec son proche et son entourage. 
Animé par l’AMFF. Gratuit. 15 participants au maximum par séance : lundi 
9 décembre de 14 h 30 à 16 h 30.
• Les bons gestes au quotidien. Gestes et postures : savoir aider sans 
se faire mal. Animé par Emma, ergothérapeute. Gratuit. 15 participants au 
maximum par séance : mardi 10 décembre de 14 h 30 à 16 h 30.
• Bien-Être. Apprendre à se relaxer, préserver son capital santé et énergé-
tique, gérer ses émotions et mieux appréhender sa relation à l’autre. Animé 
par Thérèse, sophrologue, praticienne de la médecine chinoise. Gratuit. 
15 participants au maximum par séance : mardi 3 décembre de 14 h à 16 h.
• Voyage sonore. Se relaxer profondément au son d’instruments ethniques 
animé par Dielkis et Louis, sonothérapeutes. Gratuit. Samedis 30 novembre 
et 14 décembre de 10 h à 11 h 30 et vendredi 6 décembre de 14 h 30 à 16 h.
• Activité Physique Adaptée*. S’agissant d’activité physique adaptée à 
chacun, il n’est pas nécessaire pour y assister de présenter des dispositions 
physiques particulières. Il est tout à fait possible de venir en fauteuil roulant 
par exemple. Ces séances sont également accessibles à toute personne 
souffrant de handicap, moteur ou psychique. Le suivi du programme requiert 
l’assiduité des participants d’une semaine à l’autre. Animé par l’association 
Siel Bleu : tous les jeudis de 14 h 15 à 15 h 15 à Beaune. Gratuit. 7 binômes 
au maximum par séance.
• Sophrologie. Prendre un temps pour soi et lâcher prise, animé par Véro-
nique, sophrologue certifi ée. Gratuit. Samedi 21 décembre de 10 h à 11 h 30.
• Expression créative*. A travers différentes matières (argile, peinture, 
plâtre, carton…), prendre du plaisir, se ressourcer, s’affi rmer autour de l’ex-
pression artistique. Animé par Stéphanie, art-thérapeute. Gratuit. 8 partici-
pants au maximum par séance : vendredi 21 décembre de 9 h 30 à 11 h 30.
* Ateliers ouverts aux aidants seuls ou aux binômes aidant-aidé.
Renseignements et inscriptions : par mail sante@paysbeaunois.org ou par 
téléphone 03 80 24 56 10.

Du théâtre pour la bonne cause !
Le Théâtre Farfelu Amusant et Indépendant vous présente sa dernière création 
“Le Monopole du cœur” – comédie écrite par Catherine Barbier – les samedi 
7 décembre à 18 h et dimanche 8 décembre à 16 h au théâtre de Beaune.
Synopsis : Sopaline est mariée à Gaspard, journaliste, et fi ls de Rodolphe 
Roussin, commissaire de police en retraite. Ils forment un couple de “bour-
geois bohèmes”. Ils sont tous les deux membres d’une association que 
Rodolphe ne porte pas dans son cœur. Alors que Sopaline et son amie 
Minerve préparent leur prochain voyage en Islande, Philaé Sinnécotta sonne 
à l’improviste pour leur demander un service urgent : loger une famille le 
soir-même. Elle ne va pas être accueillie comme elle l’aurait souhaité et pour 
cause : le même soir, Sopaline et Gaspard hébergent Rodolphe… Les quatre 
personnages vont faire preuve d’une ingéniosité hilarante pour se défi ler… 
La fi n émouvante laissera le spectateur songeur.
Envie de passer une agréable soirée, alors courez au 
théâtre !
Tarifs : 25 € par adulte et 15 € pour les étudiants. L’en-
semble des bénéfi ce sera versé à l’Institut Curie.

Stage Yoga et Qi Gong
L’association CYOSA organise, le samedi 30 novembre de 9 h à 12 h et 
de 14 h à 17 h, à l’Espace Saint-Jacques à Beaune, une journée de stage 
autour du thème “Croisements : de confrontations sévères mais éclairantes 
à l’enchantement de rencontres privilégiées, les croisements multiples 
guident notre cheminement.”
La matinée, consacrée au yoga, est animée par Michèle Zalewski, profes-
seure affi liée à la Fédération Nationale des Enseignants de Yoga et l’après-
midi (médecine chinoise et Qi Gong) par Michel Moreau professeur diplômé 
par la Fédération CQP d’arts martiaux.
La journée est conçue comme un tout, il est cependant possible de partici-
per seulement à la matinée.
Tarifs : la journée 35 € (adhérents à l’association) et 45 € (non-adhérents)ou 
la demi- journée : 20 € et 28 €.
Renseignements et inscriptions par tél. 03 80 21 57 00 ou par mail cyosa.
cercledeyoga21@gmail.com

Recherche livres
Le groupe Amnesty International de Beaune, organise comme chaque an-
née, sa foire aux livres d’occasion. Celle-ci se tiendra le premier week-end 
de février (du 31 janvier au 2 février 2025) à la Chapelle de l’Oratoire, rue de 
Lorraine à Beaune.
Afi n de renouveler son stock, l’association lance un appel à toute per-
sonne désirant se séparer de ses livres. Toutes les catégories de livres 
(romans, policiers, biographies, voyages, enfants, etc.) en bon état sont 
recherchées. Renseignements auprès d’Eric Manotte au 03 80 21 51 53 
ou Françoise Juillard au 06 26 97 03 82. Merci.

Le Rotary soutient les associations
Le Rotary Club de Beaune recevait jeudi 21 novembre dernier, dans les sa-
lons de l’Hôtel Mercure, les sponsors de son Rotary Trail de janvier 2024 et 
les associations récipiendaires des dons lors de la présidence du Docteur 
Turpin pour l’année 2023/2024.

Ainsi, au cours de cette sympathique manifestation furent mises à l’honneur 
les associations “(H)ETRE” émanant du service des soins palliatifs des Hos-
pices de Beaune, les “Ateliers du cœur” à Arnay-le-Duc, l’association “Arc 
en Ciel” et la “Maison de la petite enfance” à Beaune, EHCO, “L’Équipe à 
Cendrine”, mais aussi les associations locales des Restos du Cœur, la Croix-
Rouge et le Secours Catholique, sans oublier des dons à l’Ukraine, et au 
Liban par l’intermédiaire du club jumelé de Zgharta.
Grâce à la générosité des sponsors, la réussite des actions menées par le 
club lors de la Vente des Vins et le Rotary Trail, l’ensemble des dons repré-
sente une somme de 63 000 €, abondée cette année par une subvention du 
Rotary International.
L’actuel président, Claude Carlier, n’a pas manqué de rappeler l’importance 
des dons reçus des sponsors, et lancé un appel pour le prochain Rotary Trail 
qui aura lieu le samedi 4 janvier 2025, toujours à la “Montagne” de Beaune.
Rendez-vous est pris ! EdC vous en dira plus dans sa prochaine édition.
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Exposition de Marie-Jo Morey
Marie-Jo Morey, artiste-peintre, plasticienne vous convie aux journées 
portes ouvertes qu’elle organise dans son atelier les samedi 7 et dimanche 
8 décembre de 10 h à 12 h et de 15 h à 19 h.
Vous découvrirez 
l’exposition de ses 
travaux choisis et 
réalisés cette année. 
Inspirés de l’uni-
vers qui l’entoure, ils 
prennent des formes 
différentes, lavis en 
noir et blanc, pein-
tures en couleurs, 
graphismes et minia-
tures…
Alors, préférez-vous 
le noir et blanc ou les 
couleurs ? Pour le savoir, rendez-vous dans son atelier ! L’entrée est libre.
On rappellera que, depuis presque 30 ans, Marie-Jo donne des cours de pein-
ture aux adultes pour leur apprendre à capter l’essentiel de ce qui les entoure, 
exprimer leurs émotions et les aider à développer leur propre créativité.
Atelier Marie-Jo Morey – Hameau de Challanges – 06 25 79 66 10 – 
www.mjmorey.com

  Beaune / Challanges

Loto
Le RSM Football club organise son loto annuel en 
20 partie le samedi 14 décembre à 20 h au Foyer 
Rural de Ruffey-lès-Beaune (ouverture des portes à 
18 h 30).
De nombreux lots à gagner dont un séjour d’une semaine à Banuyls pour 
4 personnes, petits et gros appareils ménagers, bouteilles et magnums de 
vin, divers bons d’achats et repas restaurants, jambons, rosettes…
Sur réservation au 06 87 05 67 66.

  Ruffey-lès-Beaune

Repas exotique pour le Téléthon
Le Foyer Rural vous propose un repas exotique, en faveur du Téléthon, le 
vendredi 29 novembre à partir de 19 h 30 dans la salle du foyer rural avec 
au menu : Rougail saucisse, fromage et café gourmand.
Tarifs : adulte 16 € et 10 € pour les enfants (moins de 12 ans). Sur place ou 
à emporter.
Réservation avant le vendredi 22 novembre au 06 56 83 72 78 ou 
06 31 85 42 71.

Repas des Cheveux blancs
Le Comité des fêtes de Gigny organise son repas des Cheveux Blancs le 
dimanche 8 décembre à 12 h dans la salle Daniel Malaquin.
Gratuit pour toute personne de 70 ans et plus habitant à Gigny.
Vous désirez participer, merci de vous faire connaître directement à la Salle 
Daniel Malaquin ou y déposer vos coordonnées jusqu’au 29 novembre.
L’association sera heureuse de vous accueillir et vous rencontrer.

  Gigny

Marché de Noël
L’association Oméga organise son marché de Noël les 30 novembre et 
1er décembre à la salle polyvalente de Saint-Loup-Géanges.
Les artisans d’art vous proposeront leurs créations de qualité dans un cadre 
convivial aux couleurs des fêtes de fi n d’année, l’occasion idéale pour trou-
ver vos cadeaux de Noël ou des gourmandises à proposer à vos convives.
Pour rappel, les membres de l’association se mobilisent activement afi n de 
créer des événements pour soutenir et aider les enfants de Madagascar 
(nourriture, aides scolaires…).
Vin chaud, buvette, restauration sur place, tombola et visite du Père-Noël.
Vous êtes attendus nombreux !

  Saint-Loup-Géanges

Soirée détente au B.C.B.B.
Le Basket Club de Bligny-lès-Beaune organise une soirée “pain vin fro-
mage” sous un chapiteau situé 2, route de Chalon-sur-Saône à Bligny le 
samedi 30 novembre à partir de 17 h.
Les vins proviendront des domaines Guiton, Laboureau et Maison Jadot.
Tarifs : assiette seule 10 € ; assiette + 1 verre 12 € ; assiette + 2 verres 15 €.
Plusieurs matchs sont programmés ce jour-là dans la salle, à savoir :
• À 14 h les U 15 reçoivent Plombière
• À 16 h les U 17 reçoivent Marsannay
• À 18 h les fi lles reçoivent Fontaine
• À 20 h 30 les garçons reçoivent Plombière.

  Bligny-lès-Beaune

Faites exploser
Faites exploser

votre communication

  avec

www.echosdcom.fr

Renseignements :

06 50 43 54 07

anne-sophie.roux@echosdcom.frJournal bi-mensuel d’informations locales 

echosdcom

echosdcom

EchosComEchosComdesdes
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À l’heure du marché de Noël
Le week-end des 7 et 8 décembre sonnera le retour du traditionnel marché 
de Noël organisé par l’association Demigny en action pour la troisième an-
née consécutive. Ne manquez pas de venir découvrir les nombreux stands 
d’artisans et de producteurs locaux qui s’installeront à la salle Jacques Co-
peau de 10 h à 18 h.
L’endroit sera idéal pour acheter de délicieux in-
grédients destinés à vos menus de fêtes et pour 
dénicher des cadeaux originaux et de qualité en 
vue de faire plaisir à ceux que vous aimez.
Côté gourmandises : foie gras, rillettes de canard, 
conserves de bœuf, de veau et de cochon, huîtres, 
saumon, volailles de Bresse (sur commande livrée 
à Demigny), miels, confi tures, épices, chocolats, 
jus de pomme, Pineaux des Charentes et Bière 
de Noël devraient satisfaire les palais les plus fi ns.
Côté cadeaux : stands de bijoux, bougies, savons, 
jouets en bois, poteries, céramiques et objets décoratifs en divers matériaux 
seront tenus par des artisans heureux de partager avec vous leurs différents 

savoir-faire. Ne manquez pas d’aller à la 
rencontre de deux nouvelles exposantes 
cette année : la fl euriste qui a repris la 
boutique de Demigny, ainsi que la créa-
trice de Ma Fabrique à Laine qui propose 
des objets utiles au quotidien (marmites 
norvégiennes, oreillers, coussins…) en 
valorisant la laine de mouton locale.
Durant tout le week-end une tombola 
permettra de remporter des lots offerts 

par des exposants, tandis que le Père-Noël “himself” viendra chaque jour 
rendre une petite visite aux enfants à 11 h et à 15 h. Le dimanche après-midi 
sera rythmé par une démonstration de musique brésilienne proposée par le 
groupe Bat’Attack.
Entrée gratuite. Buvette, vin chaud, gaufres, Food truck alsacien et autre 
restauration sur place ou à emporter.

Demigny

Salle Jacques Copeau à Demigny - ENTRÉE GRATUITESalle Jacques Copeau à Demigny - ENTRÉE GRATUITE

Artisans - Producteurs - Cadeaux - Décoration - Tombola
Vin chaud - Gaufres - Bière de Noël

Buvette - Restauration sur place ou à emporter
Food Truck alsacien

Visite du Père Noël Visite du Père Noël 

à 11h et 15hà 11h et 15h
Bat’AackBat’Aack

dimanche après-midi
dimanche après-midi

DEMIGNYDEMIGNY
Marché de NoëlMarché de Noël

Samedi 7 et dimanche 8 décembre Samedi 7 et dimanche 8 décembre 10 10 hh/18 /18 hh
Ciné’Village
Lundi 9 décembre à 20 h, à la salle des fêtes, l’association CinéMarey sera 
heureuse de vous présenter “Nous les Leroy”, fi lm de Florent Bernard avec 
Charlotte Gainsbourg, José Garcia, Lily Aubry… (durée : 1 h 43 – Public : 
ados-adultes).
Synopsis : Sandrine Leroy annonce à 
son mari Christophe qu’elle veut divor-
cer. Leurs enfants auront bientôt l’âge 
de quitter la maison. Dans une opéra-
tion de la dernière chance, aussi auda-
cieuse qu’invraisemblable, Christophe 
organise un week-end pour sauver 
son mariage : un voyage passant par 
les endroits clés de l’histoire de leur 
famille. Un voyage qui ne va pas être 
de tout repos...
Le fi lm sera précédé du court-métrage 
“Suis mes pas”.
Tarifs : 5 € et 3 € pour les moins de 
12 ans. Euro J et chèques vacances 
acceptés.

Chaudenay

Fééries de Noël
Vendredi 6 décembre, à partir de 16 h 15 sur la place de la Mairie, l’asso-
ciation des P’tits Loups de Demigny, en collaboration avec la municipalité, 
organisera des Fééries de Noël alliant animations musicales, marché de 
producteurs et d’artisans locaux (ouverture à 16 h 45) et spectacle son et 
lumière à 18 h. Les P’tits Loups tiendront également un stand de décora-
tions de Noël créées par les “petites mains” de l’association.
Buvette et petite restauration salée et sucrée sur place. Vous êtes attendus 
nombreux !

Marché de Noël
L’école bourguignonne de la Sainte Enfance, organise à la salle des fêtes 
d’Aloxe-Corton son premier marché de noël le vendredi 6 décembre de 14 h 
à 22 h 30.
De nombreux produits locaux seront proposés (charcuterie, chocolat, vin et 
spiritueux, champignons…). Des artisans seront également présents (san-
tons de France, savons bio, couture, éditions…) et bien d’autres choses 
comme des livres neufs et d’occasion, jouets d’occasion, ateliers des pa-
rents… le tout dans une ambiance chaleureuse avec des animations pour les 
enfants et une buvette spéciale Saint-Nicolas !
Les enfants offriront un concert de noël dans l’église du village à 17 h.
La tombola annuelle fera très certainement des heureux avec ses nombreux 
cadeaux à gagner ! Le tirage aura lieu à 19 h 30.

Aloxe-Corton

Recherche gérant café/restaurant
Une association 
cherche un gérant 
pour développer un 
café restaurant. À 
5 km de Beaune, ce 
pittoresque village 
viticole est situé sur 
la Route des Grands 
Crus. Suite à une 
cessation d’activité, 
l’établissement pro-
posé en location-
gérance comprend une salle principale avec bar (30 m²), un petit caveau 
(18 m²), une cuisine équipée, une terrasse (30 m²) et un parking.
Ouverture prévue au printemps 2025. N’hésitez pas à envoyer votre can-
didature à l’adresse mail : leperco21@gmail.com jusqu’au 10 janvier 2025.

Pernand-Vergelesses
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Téléthon
Comme chaque année 
depuis 20 ans les membres 
de l’Amicale Murisaltienne 
du Quartier de L’Hôpital se 
mobiliseront au profi t du 
Téléthon et installeront leur 
stand place de l’Hôtel de 
Ville à Meursault les ven-
dredi 29 et samedi 30 no-
vembre de 8 h 30 à 19 h. 
Vous pourrez y trouver les traditionnelles et délicieuses gaufres, le vin 
chaud et des objets de la boutique Téléthon mais également participer à la 
tombola des Téléthonnades.
Les membres de l’association sont également habilités à collecter les dons 
en chèque, libellés à l’ordre de l’AFM, n’hésitez pas à leur transmettre au 
lieu de les envoyer par courrier. Des urnes seront également installées 
dans plusieurs commerces du village.
Le repas dansant aura lieu le samedi 7 décembre salle Saint-Vincent.
Tous les bénéfi ces de ces manifestations seront reversés intégralement à 
l’AFM. Pour mémoire l’an dernier 5 000 € ont été collectés.
Tous espèrent que vous viendrez nombreux à leur chalet des Téléthon-
nades pour faire un petit geste au profi t de cette noble cause.
Renseignement au 06 43 66 94 99 ou amqh@laposte.net

Thé dansant de l’A.M.Q.H.
Toute l’équipe de l‘Amicale Murisaltienne du Quar-
tier de l’Hôpital donne rendez-vous aux amateurs 
de la danse et du bien-vivre le mardi 10 décembre à 
partir de 14 h et jusqu’à 19 h à la salle Saint-Vincent 
de Meursault pour son traditionnel thé dansant. Ani-
mation musicale assurée par Patrick le “DJ maison” 
de l’A.M.Q.H.
Boissons fraîches et gaufres à disposition des danseurs. N’hésitez pas à ve-
nir passer un agréable après-midi dans une ambiance conviviale et familiale 
en poussant la porte de cette sympathique guinguette d’un jour. Entrée 6 €.
Renseignements au 06 43 66 94 99 ou amqh@laposte.net

Portes ouvertes au domaine
Les samedi 7 et dimanche 8 décembre de 10 h à 19 h le Domaine Pascal 
Mure ouvrira ses portes pour vous faire découvrir ou redécouvrir ses vins. 
Ce sera également l’occasion d’accueillir quelques producteurs, qui déve-

lopperont leur savoir-faire sur leur stand. Seront présents :
• Pascal Laprée : foie gras
• Ferme de sous la Velle : viande charolaise
• Bergerie du Conrieux : fromage de brebis
• Champagne Chardonnet
• Domaine Larochette : vins du Mâconnais
• Domaine Wantz : vins d’Alsace
• Gilles Joannet : liquoriste
• Cadre’Eve : créations en carton
• Domaine Pascal Mure : vins de Bourgogne
• L’association “Tous avec Paul” proposera une petite restauration.
De quoi passer un agréable moment en famille ou entre amis, déguster de 
délicieux breuvages mais aussi régaler vos invités pour les fêtes !
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
Domaine Pascal Mure 2, Grande Rue à Volnay, tél. 09 75 97 58 86

Marché de Producteurs

Samedi 7 &
Dimanche 8

Décembre
De 10h00 à 19h00

2 Grande Rue à VOLNAY 
Tel: 09.759.758.86 contact@domaine-mure.com

Portes Ouvertes
2 Grande Rue à VOLNAY 

L’abus d ‘alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Portes Ouvertes

  Volnay

ASSOCIATIONS, AMICALES, CLUBS SPORTIFS...
envoyez vos informations à Florence BIZOUARD

correspondante locale d’EchosdCom
sur le secteur de CHAGNY - MEURSAULT

BLIGNY-SUR-OUCHE, NOLAY et les environs
E-mail : fl orencebizouard@free.fr

Tél. 06 36 96 79 77

  Meursault
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Hummmm, c’est trop bon !
L’Agence de Tourisme de Santenay organise un marché du chocolat le 
dimanche 1er décembre de 10 h à 18 h dans la salle des fêtes du village, 
proche de la place du Jet-d’Eau. L’occasion de découvrir de succulents 
chocolats à déguster tout 
de suite, à emporter ou à 
offrir ! Vous aurez un large 
choix parmi les produits de 
chocolatiers renommés. 
Seront présents : Passion 
Millot (Beaune), La Pâtisse-
rie Maxime Calafato (Is-sur-
Tille), Les Gourmandises 
de Lucie (Paray-le-Monial), 
la Maison Bourrau (Nuits-
Saint-Georges), Sébastien 
Hénon (Pommard)…
Vous pourrez également boire un café, un thé ou un chocolat chaud pen-
dant que les plus jeunes seront occupés à l’atelier enfant !
Tarif : 1 € par adulte et gratuit pour les moins de 12 ans. Le ticket permet 
de participer à un tirage au sort qui vous fera gagner de nombreux lots tout 
au long de la journée.
Fans inconditionnels ou amateurs, réservez vite votre 1er décembre pour 
partager un agréable moment de convivialité en famille ou entre amis !
Renseignements : Offi ce de Tourisme de Santenay 03 80 20 63 15 ou 
santenay@beaune-tourisme.fr

  Santenay

Marché de Noël
Les Drôles de Dames vous convient à leur marché de Noël le samedi 30 no-
vembre de 10 h à 20 h au 5, Grande Rue à Puligny-Montrachet. L’occasion 
de découvrir des objets de décorations, artisanat, maquillage fl ash, œuvres 
d’art, stand photo… Buvette, restauration et plein d’autres surprises vous 
attendent ! Entrée libre.

Marché de Noël féérique !
L’association “Pommard en Fête” organise son marché de Noël les samedi 
7 décembre de 10 h à 19 h et dimanche 8 décembre de 10 h à 18 h au 
caveau de Pommard.
L’occasion de découvrir savons, bou-
gies, céramiques, objets décoratifs, 
aquarelles, couture, bijoux, sacs et ac-
cessoires en cuir, créations en résine, 
textiles et en fl eurs stabilisées… mais 
aussi miel et déliceries proposés par 
des artisans passionnés.
L’association des parents d’élèves de 
Pommard vous proposera gâteaux et 
assiettes gourmandes.
Le Père-Noël viendra rendre visite 
aux petits et aux grands le dimanche 
à 15 h 30.
Entrée gratuite.

LES 7 & 8 DÉCEMBRE 2024
SAMEDI 10H-19H     DIMANCHE 10H-18H

Visite du Père Noël
LE DIMANCHE à 15H30

Caveau de
Pommard

FÉERIE DE

ENTRÉE GRATUITE

À POMMARD
Visite du Père Noël

Pommard

Braderie du Secours Catholique
La Boutique Solidaire ouverte a tout public au 53, 
rue de la République à Nolay, vous propose des ar-
ticles de seconde main à tout petit prix.
Une braderie tout à 1 € est organisée du lundi 
25 novembre au mardi 10 décembre 2024 inclus 
(également le samedi 7 décembre de 9 h à 11 h 30).
Vous pourrez trouver des vêtements pour bébés, 
enfants, ados et adultes, mais aussi des chaussures, 
sacs à main, bijoux, jeux, jouets, poupées et autres articles…
Venez réaliser de bonnes affaires et ainsi faire un don au Secours Catho-
lique puisque l’argent récolté est reversé aux personnes dans le besoin.
Heures et jours d’ouverture : lundi de 9 h à 11 h 30, mardi et vendredi de 
15 h 30 à 18 h et le premier samedi du mois de 9 h à 11 h 30.
Ces jours-là, vous pouvez déposer les vêtements qui encombrent vos ar-
moires. Les bénévoles du Secours Catholique vous attendent. A bientôt.
Pour tous renseignements : 06 65 77 18 91.

Nolay

Concours de tarot
Les Rendez-vous du Montrachet organise un concours de tarot le samedi 
30 novembre, dans la grande salle des fêtes, rue de Poiseul, à Puligny-Mon-
trachet. Inscription 10 € à partir de 13 h 30, début des jeux 14 h 30.
À gagner : bons d’achats de 80 €, 60 € et 30 €, grands vins, restaurants…
Lots basés sur 10 tables. Lots à tous les participants. Gaufres et buvette.
Renseignements au 07 69 99 52 52.

Puligny-Montrachet

Projections (rappel)
L’association Nolay Histoire et Patrimoine vous propose deux projections le 
vendredi 29 novembre à 15 h et 20 h à la salle Jean-Marc Boivin à Nolay (ou 
Petit COSEC), racontant la libération de Nolay en septembre 1944.
Ces faits vous seront rapportés à 
partir de témoignages écrits par 
des habitants de Nolay et Cirey 
qui notaient les événements au 
jour le jour et dont les notes sont 
parvenues à l’association. Celle-
ci vous proposera également des 
témoignages enregistrés ces der-
niers mois, auprès de personnes 
ayant vécu la libération et dont la 
mémoire est encore très précise !
Seront aussi évoquées les victimes nolaytoises dont les noms donnés à des 
rues de la ville nous obligent, même par ces temps diffi ciles, à ne pas oublier 
les sacrifi ces que ces hommes ainsi que bien d’autres ont fait pour que nous 
puissions vivre aujourd’hui dans un pays libre.
Des photos et un fi lm inédit viendront animer ce diaporama réalisé par des 
membres de l’Association Nolay Histoire et Patrimoine.
Participation libre.
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Envie de danser ?
Le Centre social vous propose une initiation aux danses des Balkans le sa-
medi 7 décembre de 14 h15 à 16 h 30. Gratuit ouvert à tous.
Informations et inscriptions au 06 28 23 22 55.

Festival des Solidarités
Dans le cadre du Festival des Solidarités, le centre social vous propose 
plusieurs animations :
• Collecte solidaire jusqu’au 1er décembre : “Tous ensemble, mobilisons-
nous” la Mission Locale et le Centre Social organisent une collecte solidaire 
alors n’hésitez pas à donner une seconde vie à vos objets en les apportant 
directement au Centre Social. Renseignement au 03 80 90 05 15.
• Du 12 novembre au 11 décembre : exposition “Fake News” qui s’accom-
pagne d’un livret pédagogique pour prolonger et approfondir le propos, à la 
croisée des arts et de l’éducation aux médias et à l’information.
Spectacle et exposition au Centre social, 3 rue de la Gare à Arnay-le-Duc. 
Renseignements au 03 80 90 17 55.

  Arnay-le-Duc

Par ici la bonne soupe !
Vendredi 6 décembre, l’association L’Arrière-Pays vous invite à venir célé-
brer “l’art de la soupe” autour de deux animations :
• Atelier “Faites de la soupe !”, de 14 h à 17 h : préparation des soupes 
du soir sous la conduite du cuisinier Didier Bécas. N’oubliez pas votre 
tablier ! Inscription indispensable (nombre de places limité) par sms au 
06 82 66 81 29 ou par mail à larrierepays@chateaudelusigny.fr 
• Fête de la soupe, à partir de 19 h 30 : soirée conviviale dans la grange 
du château autour d’un bon bol de soupe, dans une ambiance musicale et 
festive. Habillez-vous chaudement et apportez votre bol, votre cuillère et, si 
vous le souhaitez, un dessert maison ! Entrée libre.

  Lusigny-sur-Ouche

30 ans de marchés de Noël
Les 7 et 8 décembre prochains, L’AASOA (Association d’Animation des 
Sources de l’Ouche à l’Auxois) fêtera les 30 ans de son marché de Noël et, 
à cette occasion, une patinoire synthétique sera installée sur le parvis de la 
place de l’Hôtel de Ville du 7 au 22 décembre.
• Marché de Noël : comme chaque année, plus de cinquante exposants 
proposeront des produits de qualité dans l’esprit de Noël. Des lots excep-
tionnels pourront également être remportés grâce à une tombola, organisée 
cette année au profi t de l’association Madicadabra. Et, bien sûr, le Père-
Noël viendra rendre une petite visite ! Gaufres, crêpes et vin chaud sur 
place. Ouverture de 14 h à 21 h le samedi 7 décembre et 
de 10 h à 19 h le dimanche 8 décembre.
• Patinoire : accessible de 17 h à 19 h en semaine et de 
14 h à 19 h le mercredi et le week-end. Entrée (location 
de patins incluse) : 8 € pour les + de 15 ans et 5 € pour les 
plus jeunes pour une durée de 30 mn (les mineurs restent 
sous la responsabilité de leurs parents). Un concours de 
photos sur glace sera organisé en publiant les images sur 
Facebook pour obtenir le plus grand nombre de Likes.
Pour tout renseignement, contactez le 06 79 41 92 68 ou aasoa.bligny@gmx.fr

  Bligny-sur-Ouche

Réveillon de la Saint-Sylvestre
Réservez dès à présent votre table auprès du Club de l’Amitié du Val 
d’Ouche qui organise un repas dansant à la salle des fêtes de Bligny-sur-
Ouche pour fi nir joyeusement l’année 2024. La soirée sera animée par le 
groupe ERLYS et le menu gourmand sera concocté par un restaurateur.
Tarifs : 80 € pour les adhérents du club, 90 € pour les non-adhérents (vins 
non compris). Ouverture des portes à 20 h, coupe de champagne et cotillons 
offerts à minuit et soupe à l’oignon servie à 4 h du matin.
Renseignements et réservation au 03 80 24 76 40 ou 07 62 28 45 90.

  Bligny-sur-Ouche

Sensibilisation “Derniers secours”
Dans le cadre du Contrat Local de Santé, le Pays 
Beaunois, l’Equipe Mobile de Soins Palliatifs des 
Hospices Civils de Beaune et la SFAP (Société 
Française d’Accompagnement et de Soins Palliatifs) 
organisent une journée de sensibilisation “Derniers 
Secours” le mardi 3 décembre de 9 h 30 à 16 h 30 
dans la salle du Conseil Municipal, place de l’Hôtel 
de Ville.
Animée par un médecin et un bénévole de l’équipe 
de Soins Palliatifs des Hospices Civils de Beaune, 
cette journée a pour but de sensibiliser, d’informer et 
de guider les participants dans l’accompagnement des derniers moments de 
vie d’un proche. Elle s’articulera autour de 4 thèmes : la mort fait partie de la 
vie, anticiper et se préparer, soulager les souffrances, dire adieu.
Cette journée est à destination du grand public, ouverte à tout citoyen 

concerné ou non par la situation, à titre passé, présent 
ou proche.
Elle est proposée gratuitement mais sur inscription 
obligatoire via https://www.derniers-secours.fr ou 
07 44 88 39 82 ou en fl ashant le QRCode (attention, le 
nombre de places est limité à 16).

Loto-bingo
Vendredi 6 décembre, l’association Les Godil-
lots organise un loto-bingo à la salle des fêtes de 
Meloisey.
Ouverture des portes à 18 h 30, début de la pre-
mière des 18 parties à 20 h.
De nombreux lots seront à gagner notamment en vin, en bons d’achat…
Prix des cartes : 6 € l’une, 15 € les trois, 20 € les quatre, 25 € la plaque de six 
et 5 € la carte complémentaire.
Gaufres, sandwichs et buvette sur place.
Réservation obligatoire au 06 87 28 36 52 ou 07 87 94 19 41.

  Meloisey

8 rue Jean-Baptiste Gambut à Beaune 
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Animations pour le Téléthon
Samedi 30 novembre à partir de 17 h 30, de nombreuses animations vous 
attendent à la Maison du Peuple à l’occasion du Téléthon.
Entre 17 h 30 et 19 h, à l’extérieur, venez déguster du vin chaud en profi tant 
d’une ambiance musicale et d’animations diverses. Les portes s’ouvriront 
à 19 h pour une soirée conviviale avec buvette et restauration, vente de 
confi ture et d’objets de collecte, stand de maquillage… Une initiation aux 
premiers secours sera également proposée ainsi que des démonstrations 
de danses jusqu’à 20 h 30, avant un fi nal à 20 h 40 où tout le monde pourra 
danser durant une heure.
Ces animations seront généreusement proposées par l’Amicale des Don-
neurs de sang, l’Amicale des Sapeurs-pompiers, les Archers Chagnotins, le 
Club du Sourire, la Compagnie des Faiseurs de pluie, Cultur’Elles, l’École 
de musique, le Golden Country 71, le Twirling-Club, Vaincre la mucovisci-
dose et la boutique Objectif Photo.
Informations complémentaires :
• L’Amicale des Donneurs de sang sera présente à Intermarché le samedi 
30 novembre. Chaque promesse de don de sang donnera lieu à un verse-
ment de 5 € à l’AFM-Téléthon.
• Dimanche 1er décembre, sur le marché : vente de gaufres, de café et d’ob-
jets artisanaux. Chaîne de lecture et “Photobox” pour réaliser vos selfi es 
photo avec un cadre personnalisé du Téléthon (2 € totalement reversés).
Comme chaque année, soyez nombreux à participer à ces journées d’action !

Arbre de Noël
Samedi 7 décembre, la Ville de Chagny organisera son arbre de Noël à partir 
de 8 h 30 à la Maison du Peuple. Différentes animations seront proposées : 
ateliers cuisine ou sapin, spectacle, arrivée du père-noël, apéritif de Noël.
Entrée gratuite. Inscription indispensable avant le 29 novembre (nombre de 
places limité pour les ateliers) au 03 85 47 80 00.

  Chagny

Spectacle
La compagnie Cirk’Onstance Atténuante vous invite à assister à son spec-
tacle “Les lumières de Noël” le samedi 30 novembre à 15 h 30 au Champ des 
Six Graines situé 7 rue du Champ Gâteau, hameau de Melsey.
Entrée gratuite. Buvette et petite restauration.
Informations et réservations au 06 38 18 74 74.

  Sussey

Marché de Noël
Réservez vite votre samedi 30 novembre de 14 h à 23 h ou votre dimanche 
1er décembre de 10 h à 18 h pour vous rendre au marché de Noël qui se dé-
roulera dans la cour de la mairie où artisans et producteurs vous attendront.
Soirée karaoké le samedi à partir de 20 h.
Buvette et petite restauration.

  Cussy-le-Chatel

Marché gourmand et artisanal
Les associations Lacanche Animation et 
ASTTL (Association Sportive de Tennis de 
Table de Lacanche) organisent un marché 
gourmand et artisanal de Noël le dimanche 
1er décembre de 9 h 30 à 17 h 30 à la salle 
des fêtes. Venez à la rencontre d’artisans, 
producteurs locaux, créateurs qui vous fe-
ront découvrir leurs petites pépites (idées cadeaux, décorations…).
En parallèle une marche de 5 km aura lieu à 10 h au profi t du Téléthon.
Buvette et petite restauration.
Renseignements au 06 89 49 08 57.

  Lacanche

Marché de Noël
Le Comité des Fêtes de Liernais organise son 7ème marché de Noël le di-
manche 8 décembre de 10 h à 18 h salle du temps libre. De nombreux expo-
sants vous y attendront. Passage du Père-Noël. Restauration et buvette.
Renseignement au 06 13 66 10 29.

  Liernais

Marché de Noël
Venez à la découverte du marché de Noël qui se déroulera le samedi 7 dé-
cembre à partir de 10 h à la salle des fêtes avec la présence de plusieurs 
stands (décoration de Noël, produits polonais, métiers de bouche, vins…). Le 
Père-Noël passera à 11 h 30 et 15 h 30.
Buvette (vin chaud, bière de Noël, café…) et buffet (bretzel, escargots, fl am-
mekueche, frites, hot-dog, gaufres…).

  Manlay

Appel à candidatures
L’Offi ce de Tourisme du Pays Arnay-Liernais invite tous les artistes, amateurs 
ou professionnels, à soumettre leurs projets d’exposition pour l’année 2025. 
Peinture, sculpture, broderie, photographie… toutes les techniques sont les 
bienvenues !
Toutes les informations et les dossiers de candidatures sont disponibles en 
téléchargement sur le site internet. www.tourisme-arnayliernais.fr ou sur de-
mande au 03 80 90 07 55.

  Arnay-le-Duc

Exposition
L’Offi ce de Tourisme du Pays Arnay-Liernais vous propose de découvrir 
l’exposition “Au fi l du temps” jusqu’au 13 décembre.
Entrée libre de lundi au vendredi de 9 h 30 à 12 h et de 14 h à 17 h.
Informations au 03 80 90 07 55.

Petit salon de lecture
La médiathèque invite les passionnés de lecture à découvrir et/ou partager 
des coups de cœur littéraires à son “Petit Salon de Lecture” organisé le mardi 
3 décembre à 17 h à la médiathèque située 3, rue de la Gare.
Informations : 03 80 90 17 55 ou mediatheque@csarnayleduc.fr
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Cinem’Accompagne
Le Cinéma Le Nuiton vous propose Cinem’Accompagne, séance destinée 
et adaptée aux personnes handicapées, aux défi cients intellectuels, au-
tistes et personnes atteintes de la mala-
die d’Alzheimer mais également ouverte 
à tous. La prochaine séance aura lieu le 
lundi 2 décembre à 15 h avec la projec-
tion de “Complètement cramé” comédie 
de Gilles Legardinier avec John Malko-
vich, Fanny Ardant, Émilie Dequenne…
Synopsis : Depuis qu’il a perdu sa femme, 
Andrew Blake n’a plus le cœur à rien. Un 
ultime élan le pousse à quitter Londres 
pour retourner en France dans la proprié-
té où il l’avait rencontrée. Ce voyage vers 
les souvenirs des jours heureux ne va pas 
du tout se passer comme prévu…
Tarif spécial pour les publics handicapés 
et leurs accompagnants 6 € par personne.

Concert de la Sainte-Cécile
L’harmonie municipale de Nuits-Saint-Georges vous invite à son concert de 
la Sainte-Cécile le samedi 7 décembre à 20 h 30 à la salle des fêtes de 
Nuits-Saint-Georges. À l’occasion de ce concert, elle recevra l’Harmonie de 
Chagny avec au programme : musique de fi lms, de séries, pièces plus clas-
siques. L’éclectisme du programme ravira tous les mélomanes.
Une tombola sera organisée pour rajouter quelques produits locaux à cette 
belle soirée. Entrée gratuite.

Festival du Mois du Doc
Le Festival du Mois du Doc s’achève. Manifestation nationale organisée par le 
réseau des médiathéques de la Communauté de Communes Gevrey-Cham-
bertin Nuits-Saint-Georges, un dernier fi lm vous est proposé le samedi 30 no-
vembre à 14 h 30 au cinéma Le Nuiton à Nuits-Saint-Georges avec la projection 
de “DR Pic Noir, urgences des bois” d’Ariane Camarsande et Samuel Toutain.
Synopsis : Le pic noir est un véritable médecin des bois. Sous ses airs farouches 
et misanthrope, il tient le premier rôle du bloc opératoire forestier. Sans relâche, 
il opère, dissèque et ampute les troncs malades, en quête des parasites xylo-
phages, jouant ainsi un rôle majeur dans la régulation des parasites…
Le fi lm sera suivi d’une rencontre et un débat avec Claire Picard garde de la 
réserve naturelle Combe Lavaux Jean Roland.
Informations et réservations : mediatheque@ccgevrey-nuits.com ou 
03 80 51 88 54 ou 03 73 84 01 12.

Loto
L’ALN Basket (Amicale Laïque Nuits) organise un loto le dimanche 1er dé-
cembre à 14 h à la salle des fêtes de Nuits-Saint-Georges (ouverture des 
portes à 12 h, maintien des places jusqu’à 13 h 30) avec au programme 
18 parties, Bingo et Spéciale.
4 000 € de lots dont chèques Bimpli Cado de 20 à 600 € utilisables dans plus 
de 500 enseignes, bons Colruyt…
Tarifs : plaque de trois 15 € ; de six 20 € ; de huit 25 € ; de douze 30 €. 
Carton : 6 € ; trois 15 € ; carton supplémentaire 5 €. Bingo : 2 € ; 5 € les 
trois. Spéciale : 1 € ; 5 € les six. Un carton sera offert à chaque participant.  
Réservations et renseignements au 06 87 03 56 37 ou 07 81 77 34 68.

  Nuits-Saint-Georges

Les ateliers des aidants
Vous accompagnez régulièrement un proche en situation de dépendance 
ou de handicap ? Que vous aidiez un enfant, un adulte ou un senior, ces 
ateliers gratuits vous sont destinés. Dans le cadre du contrat local de santé, 
le Pays Beaunois vous propose pour le second semestre 2024 :
• Sophrologie. Prendre un temps pour soi et lâcher prise, animé par Vé-
ronique, sophrologue certifi ée. Gratuit. Vendredis 29 novembre et 13 dé-
cembre de 15 h à 16 h 30.
* Ateliers ouverts aux aidants seuls ou aux binômes aidant-aidé.
Renseignements et inscriptions : par mail sante@paysbeaunois.org ou par 
téléphone 03 80 24 56 10.

  Nuits-Saint-Georges

Bistrot musical
La section locale de Nuits-Saint-Georges France Alzheimer Côte-d’Or vous 
propose un bistrot musical le mardi 3 décembre de 15 h à 16 h au bar Le 
Collin’s 38, Grande Rue à Nuits-Saint-Georges avec le groupe Ici et Ailleurs. 
Accueil à partir de 14 h 30. L’animation musicale sera suivie d’un temps 
convivial. Pour tout public. Renseignements 06 77 80 13 38.

Collecte de sang
L’Amicale des Donneurs de Sang de Nuits-Saint-Georges organise une col-
lecte de sang avec L’EFS de Dijon (Établissement Français du Sang) le 
mercredi 27 novembre de 15 h 30 à 19 h 30 à la Maison de Nuits, 3 rue de 
la Berchère. N’hésitez pas à prendre rendez-vous directement sur le site 
mon-rdv-dondesang.efs.sante.fr

Animations pour tous
Commencez le mois de décembre dans la convivialité avec deux animations 
gratuites et ouvertes à tous proposées par CACTUS (Collectif Associatif de 
Citoyens Tous Unis et Solidaires) :
• Dimanche 8 décembre à 14 h 30 : Balade mensuelle autour de Chagny 
pour maintenir sa forme avant les fêtes et/ou prendre un bon bol d’air. Le lieu 
de rendez-vous sera communiqué sur Facebook et par mail.
• Samedi 14 décembre à 13 h 30 : Atelier macramé à la salle des Mille Clubs 
de Chagny. Venez exprimer votre créativité et exercer vos talents manuels 
dans une ambiance conviviale et joyeuse. Et pourquoi ne pas offrir votre 
réalisation ? Participation libre.
Pour tout renseignement, contactez cactus.chagny71@gmail.com ou le 
compte Facebook de l’association.

  Chagny

Donner une seconde vie aux objets
La dernière vente exceptionnelle 
de l’année 2024 organisée par 
l’association de lutte contre le gas-
pillage alcg-Ressourceries aura 
lieu le samedi 7 décembre de 9 h à 
17 h dans ses ateliers situés 9100 
rue des Binelles à Chagny. L’occa-
sion de dénicher de nombreux 
articles à prix très doux.
Durant le mois de décembre, les horaires d’ouverture du magasin de l’asso-
ciation, situé au centre-ville, 7 rue de l’Artichaut, seront modifi és. Ouverture 
du mardi au vendredi de 9 h à 12 h et de 13 h 45 à 17 h 30, ainsi que le 
samedi de 9 h à 12 h 30.
De quoi se faire plaisir ici ou là, dans une démarche écoresponsable !
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ASSOCIATIONS, AMICALES, CLUBS SPORTIFS...
envoyez vos informations à René LAPRAY

correspondant local d’EchosdCom
sur le secteur de NUITS-SAINT-GEORGES

 et les environs
E-mail : lapray.rene@orange.fr

Tél. 06 43 95 15 14

Marché de Noël
La municipalité de Villers-la-Faye organise un marché de Noël le samedi 
7 décembre de 10 h à 16 h à la salle des fêtes du village.
Artisanat et gastronomie seront à l’honneur avec restauration sur place et 
à emporter (huîtres, escargots, pains spéciaux et viennoiseries, crêpes et 
gaufres, dégustation vente de bières artisanales, vins et Champagne, bois-
sons chaudes…), créations artisanales, jouets de seconde main mais aussi 
des ateliers créatifs gratuits pour les enfants (maquillage et décorations de 
Noël) sans oublier l’arrivée du Père-Noël à 11 h !

  Villers-la-Faye

Marché de Noël
L’association Chamblanc Dynamic Club organise un marché de Noël le di-
manche 1er décembre de 10 h à 19 h à la salle des fêtes. Vous découvrirez 
différents stands proposant artisanat et gastronomie mais aussi vente de 
sapins, structures gonfl ables pour les enfants et la visite du Père Noël à 16 h.
Buvette et restauration sur place. Entrée gratuite.

  Chamblanc

Marché de Noël
L’association Les Ouillottes et la municipalité de Quincey vous invitent à leur 
marché de Noël le samedi 7 décembre de 10 h à 18 h à la salle des fête. 
Vous y découvrirez des artisans locaux et pourrez vous restaurer avec la 
présence d’un food-truck ; escargots, huîtres, gaufres, buvette et vin chaud. 
Entrée libre.

  Quincey

Réveillon
L’association Les Ouillottes en partenariat avec la municipalité de Quincey 
organise le réveillon du Jour de l’an le mardi 31 décembre à partir de 19 h 30 
à la salle des fêtes de Quincey avec sono et cotillons.
Tarif : 80 €/personne (sans les vins). Si vous êtes intéressés (attention 
places limitées) vous pouvez vous inscrire au plus tard le 14 décembre au-
près d’Odile Thomas 27, Grande Rue à Quincey accompagné d’un chèque 
de réservation de 50 €/personne à l’ordre Les Ouillotes. Ce chèque sera 
encaissé après la soirée, règlement du solde sur place, en indiquant nom, 
prénom, adresse, nombre de personnes et votre téléphone.
Renseignements au 06 88 86 57 07.

Soirée du réveillon
L’association Sono 2000 organise le réveillon du Jour de l’an, le mardi 
31 décembre à partir de 20 h à la salle des fêtes d’Agencourt.
Tarif : 65 € (sans les vins).
Inscription et règlement avant le 10 décembre, Sylvain Lieutet 06 79 19 59 96.

  Agencourt

Bourse aux jouets et puériculture
L’association des parents d’élèves du pôle scolaire de Gilly-lès-Cîteaux 
Les enfants de la Vouge organise une bourse aux jouets et puériculture le 
samedi 30 novembre à la Grange de Saulx à Gilly-lès-Cîteaux de 9 h à 18 h.
Cette bourse aux jouets et matériels de puériculture (vêtements non accep-
tés) se déroule sous forme de dépôt-vente. Ouverte à tous sur inscription 
sur place ou par mail.
Principe du dépôt-vente : le vendredi 29 de 17 h à 19 h ou le samedi 30 de 
8 h à 9 h, vous déposez vos articles à vendre, remplissez une fi che d’inscrip-
tion avec descriptif + prix de vente. Pendant la journée, l’association gère et 
s’occupe des ventes et le soir de 18 h à 19 h 30, vous venez récupérer vos 
bénéfi ces et les invendus.
Frais d’inscription : 2 € par fi che complétée (15 articles). 25 % du prix des 
articles vendus seront reversés à l’association.
Renseignements : https://lesenfantsdelavouge.fr/

Marché de Noël
L’association La Gillycienne organise son marché de Noël les samedi 7 dé-
cembre de 14 h à 19 h et dimanche 8 décembre de 10 h à 18 h à la Grange 
de Saulx à Gilly-lès-Cîteaux. Une trentaine d’exposants vous proposera des 
idées de cadeaux de Noël.
Entrée gratuite. Renseignements au 06 63 11 74 71.

  Gilly-lès-Cîteaux  Nuits-Saint-Georges

Comment réaliser un court-métrage ?
Dans le cadre du festival Voir un petit court, festival de courts-métrages pour 
amateurs et professionnels, la Communauté de Communes Gevrey-Cham-
bertin Nuits-Saint-Georges vous propose un atelier d’aide à la réalisation 
d’un court-métrage, le samedi 7 décembre.
Pour rappel : la date limite d’inscription pour participer au festival, est prévue 
le 13 janvier 2025, la date limite de dépôt des vidéos le 16 avril 2025, la 
cérémonie de remise des prix aura lieu le 17 mai. Pour cette 10ème édition, le 
thème sera “Remake un fi lm de 2015”.
Renseignements pour cet atelier sur www.voirunpetitcourt.fr

Concerts de Noël
Les Murmur’elles, choeur de femmes de Nuits-Saint-Georges, invite les 
DièsElles pour vous proposer deux concerts de Noël les samedi 7 décembre 
à 18 h en l’église de Flagey-Echézeaux et dimanche 8 décembre à 16 h 
en l’église d’Argilly. Ces deux chœurs, sous la direction de Muriel Sanfeld, 
présenteront des concerts témoignant de différents styles ou périodes, des 
chants traditionnels ou populaires de différents pays ou régions ainsi que 
des morceaux contemporains. Entrée libre.

  Flagey-Echézeaux / Argilly
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Tous les points de diffusion surTous les points de diffusion sur
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  Horoscope  Juste pour rire… ou pas !!!

  Solutions des jeux parus le 12 novembre

« Mon enthousiasme d’apprendre l’allemand a pris un coup de frein lorsque 
j’ai appris que 555 se prononce fünfhundertfünfundfünfzig… »
« Je bois pour rendre les autres plus intéressants. » Ernest Hemingway
« Je me demande si avoir de l’espoir aujourd’hui relève de l’obstination, du 
courage ou de la folie… »
« Si j’avais un cheval, je l’appellerais Naturel. Et je le chasserais. Juste pour 
vérifi er un truc… »
« Avant d’épouser une personne, vous devriez d’abord lui faire utiliser un 
ordinateur avec un service internet lent pour voir qui elle est vraiment. » 
Will Ferrell
« Finalement quand on voit ce qui peut être fait au nom de Dieu, on se 
demande ce qu’il reste au Diable comme activité… »
« Si vous ne pouvez pas rire de vous-même, je peux vous aider. »
« Le talent c’est avoir envie de réaliser un rêve. Le reste c’est de la sueur et 
de la discipline. » Jacques Brel

BÉLIER du 21 mars au 19 avril : Non, vous ne pouvez pas tou-
jours être au sommet. Il faut accepter d’avoir parfois des petites 
baisses de moral et apprendre à les gérer sans complexe ni 
culpabilité.

TAUREAU du 20 avril au 21 mai : Pas toujours facile de trouver 
le bon équilibre entre le fait de vous occuper de votre famille 
et celui de penser à vous… mais comprenez que la source du 
bonheur est justement dans cette recherche.

GÉMEAUX du 21 mai au 21 juin : Arrêtez de vouloir tout organi-
ser à la lettre, tout contrôler (de toute façon, c’est impossible…) 
et laissez libre cours à votre imagination. Vous pourriez être 
surpris par l’ouverture du champ des possibles…

CANCER du 21 juin au 22 juillet : Votre envie d’apprendre, 
d’évoluer, de vous affi rmer est à son apogée. Rien ni personne 
ne peut vous arrêter dans votre quête, alors utilisez cette éner-
gie pour montrer ce dont vous êtes capable !

LION du 22 juillet au 22 août : Vous êtes bousculé dans vos ha-
bitudes. Entre incompréhension et agacement, vous ne savez 
pas comment gérer la situation. Prenez un peu de hauteur et 
tout devrait rapidement rentrer dans l’ordre.

VIERGE du 23 août au 22 septembre : Vous devenez un peu 
irritable et ça commence à énerver votre entourage qui ne vous 
comprend plus. Il est important de mettre de l’eau dans votre vin 
au risque de vous retrouver tout seul !

BALANCE du 23 septembre au 22 octobre : Vous êtes spon-
tané, radieux, joyeux, un peu insouciant… un rien vous émer-
veille, vous avez une capacité incroyable à relativiser. Pour 
vous, la vie est belle ; eh bien bravo, profi tez-en !

SCORPION du 23 octobre au 22 novembre : Votre moral res-
semble à la météo actuelle : c’est un peu les montagnes russes…  
Arrêtez de ne voir que le négatif et concentrez-vous plutôt sur le 
positif car oui, il y en a beaucoup, plus que vous ne pensez…

SAGITTAIRE du 23 novembre au 21 décembre : Prenez le 
temps d’examiner ce qui vous tient le plus à cœur, ce qui vous 
rassure et l’état de vos fi nances avant de prendre une décision 
qui pourrait être lourde de conséquences.

CAPRICORNE du 22 décembre au 19 janvier : Vous avez envie 
de faire la fête, vous amuser, décompresser… Si vos amis sont 
du même avis, votre moitié est beaucoup plus sur la réserve… 
À vous de trouver les mots justes pour la rassurer.

VERSEAU du 20 janvier au 19 février : Vous cherchez à amélio-
rer vos relations et ce déclic était l’étape la plus importante dans 
votre processus de prise de conscience. Le reste devrait suivre 
lentement mais sûrement.

POISSON du 20 février au 20 mars : Envie de voyager, re-
prendre vos études, changer de travail… Vous souhaitez em-
prunter un nouveau chemin pour trouver l’épanouissement qu’il 
vous manque.
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 Sudoku

Mousse aux marrons

Mettre la gélatine à ramollir dans de l’eau froide au moins 
15 minutes. 
Faire chauffer la crème.
Ajouter la gélatine essorée en fouettant.
Mélanger ensuite avec la crème de marrons.
Monter les blancs en neige et incorporer le sucre.
Ajouter un tiers des blancs à la crème, remuer vivement puis 
ajouter délicatement le reste des blancs à l’aide d’une maryse.
Verser dans des petites terrines ou verres.
Réfrigérer au moins 2 h.
Décorer d’un marron glacé.

300 g de crème
de marrons
2 feuilles de gélatine

10 cl de crème fl eurette
3 blancs d’œufs

20 g de sucre en poudre

La recette de Tata MichèleLa recette de Tata Michèle
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  Détente - Jeux

  Solutions dans le journal du 10 décembre

 Mots croisés

 HORIZONTALEMENT

1 Soldat du Moyen-Âge
12 Inconditionnel
13 Trou en pleine campagne
14 Couleur d’étalon
15 Repas pour un ogre
17 Parfois impersonnel
18 Reluquer
20 Nappe de montagne
22 Dégourdie
23 Animal très docile
25 Instruit d’un art
27 Extrait de plante
28 Technétium du laborantin
29 Il sert à dater
30 Nicolas II en fut le dernier
32 Expression de celui qui force
34 Avenantes
36 Transport câblé
38 Titre de propriété
39 Cerf-volant
40 La geisha la dénoue
41 Oeuvres lyriques
42 Partie de couple
43 Cardinal de droite
44 Mises au pas

VERTICALEMENT

1 Autorisation
2 Déferlement que craignent les 
skieurs
3 Mitraille dans les Balkans
4 Tiré d’un texte
5 Cabillaud
6 Sac du caporal
7 Ventilât
8 Petit transistor
9 Produit par le feu
10 Berné
11 Site peu accueillant
16 Opération de dompteur
19 Regroupe
21 Comme ça, mais autrement
24 C’est à dire
26 Contenus de livres
27 Expression de la beauté
30 Amicalement vôtre
31 Désespoir du maître
33 Voie de passage
34 Vallées fl uviales envahies par la mer
35 Manteaux gallo-romains
37 Style d’improvisation vocale
40 Terme de corridas
42 Fait l’addition
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